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Rendeltetésszeru hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kdvetkezd
utasitasokat. Csak ezt kovetden tudja a
kesziiléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelesi Uutmutatot, és az esetleges U]
tulajdonosnak a késziilekkel egyitt adja at
azokat.

A kézikonyv utasitasainak figyelmen Kkiviil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felelésség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajekoztato jellegliek.

A késziiléket csak az lizembe helyezeskor
vegye ki a védécsomagolasbol. Ha barmilyen
sérulést észlel a készliléken, ne csatlakoztassa
azt. Lépjen kapcsolatba vevészolgalatunkkal.

Ez a késziilék a gazkésziilekekre vonatkozo EN
30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett késziilék.

Az uj f8z8lap beszerelése elétt bizonyosodjon
meg arrodl, hogy az lizembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint tortenik.

A késziileket tilos jachton vagy lakokocsiban
tizembe helyezni.

Ez a késziilék kizarélag megfelel6en szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A késziilek kiils6 idékapcsoloval vagy
taviranyitassal valé Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valo
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lévé szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok eldirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozo
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.
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A keésziileket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jelolt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van sziikseg, kérjik,
olvassa el a beszerelesi utmutatéban talalhato
informaciodkat. Mas tipusu gazra val6 atallitas
esetén kerjik, hogy forduljon
vevlszolgalatunkhoz.

Ezt a késziileket kizarolag haztartasban térténd
hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagylizemi hasznalata nem megengedett. A
kesziileket kizarolag ételek készitésere
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizarolag
rendeltetésszerli hasznalat esetéen érvenyes.

Ezt a késziiléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Csak olyan fedét vagy gyermekbiztonsagi
veddelemet hasznaljon, melyet a f6z8lap
gyartoja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
peldaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a késziiléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
kepesseégd, ill. tapasztalatlan szemeélyek csak a
biztonsagukert felel8s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a késziilék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredd
veszeélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a kesziilekkel.
Tisztitast és felhasznaloi karbantartast csak 15
éven feliili gyermekek végezhetnek, kizarolag
felligyelet mellett.

8 evnel fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
kesziilék és a csatlakozovezetek kdzelebe.
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A Fontos biztonsagi eldirasok

A\ Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkiil felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a késziileket huzatos helyre. Az égdk
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak miikddésére vonatkozo utasitasokat
es figyelmeztetéseket.

/A Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!

A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és egéstermékeket eredmeényez.
Biztositsa a konyha megfelel6 szell6zését,
fékeént a f6z6lap muikodtetése soran: hagyja
nyitva a természetes szell§zést biztosito
nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell8ztetd kesziiléket (elszivo
kiirtét). Ha a késziileket nagy teljesitményen
vagy hosszu idén at hasznalja, kiegészitd vagy
hatékonyabb szell6zésre lehet sziikség:
nyisson ablakot, vagy névelje a mechanikus
szelléztetd teljesitmenyeét.

/A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A fézéfeliiletek és a késziilék
kdrnyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forro
fellleteket. A 8 even aluli gyermekeket
tartsa tavol a késziilektdl.

Ha a cseppfolyos gaz palackja nem
figgdlegesen all, a cseppfolyos propan/
butan a késziilékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égéfejeknel. Az
alkatrészek megsériilhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlenil gaz aramlik
ki. Mindket eset égési seriiléseket okozhat.
A cseppfolyésgazpalackokat mindig
fliggdleges helyzetben hasznalja.

A\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

A f8zési folyamatot felligyelni kell. A révid
ideig tartod f6zési folyamatot folyamatosan
felligyelni kell.

A fézéfeliiletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6zélapra. Ne
taroljon semmit a f6z6lapon.

Ne taroljon vagy hasznaljon maré hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kiviil az elektromos haztartasi
kesziilékek alatt vagy kdzelében.

A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
kdnnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kdzben ne hagyja a
tizhelyet felligyelet nélkil. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tiizet.
Fedje be az edenyt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6feliiletet.

/A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A seériilt, nem megfeleld méretd, a f6z8lap
szélein tulnyulo és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sériiléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozo tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

A szakszerl(itlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfelszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sériilt elektromos és
gazvezetékeket. Ha a késziilék hibas, huzza
ki a halozati csatlakozédugot, vagy
kapcsolja ki a biztositékot a biztositekos
szekrényben, és zarja el a gazt. Hivja az
ugyfelszolgalatot

Ha egy kezel6gomb nem forgathato vagy
laza, ne hasznalja tovabb. A kezel6gomb
javitasahoz vagy csereéjéhez forduljon
azonnal a vev8szolgalathoz.

A\ Figyelmeztetés — Elektromos kistilés
veszélye!!

A késziilek tisztitasahoz ne hasznaljon g6zzel
mikodo kesziilekeket.



A készulék

El Rostélyok
A Kapcsolok
H Takare¢k ¢géfej, max. 1 kW

n Normal égéfej, max. 1,75 kW

Kezelbelemek és égdk

Minden kezel6gombon jeldlve van a hozza tartozé égé. A
kezel6gombokkal a kii®lénféle pozicidknak megfeleléen
allithatja be a mindenkor sziikséges teljesitményt a
maximalis és minimalis értékek k6zott. Soha ne
prébaljon a 0 poziciérdl kézvetleniil az 1 pozicidra, vagy
az 1 poziciorol a O pozicidra valtani.

Kijelzések

[

Kezelégombbal szabalyozott ég6

0] Kikapcsolt ég6

9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyuj-
tas
1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

Ho 0000

H Erés égofej, max. 3 kW

B3 wok égéfej max. 4 kW-tal

Kettés wok égéfej max. 5 kW-tal

A kettés duplaégék belsé és kiilsé langjai egymastol
fliggetleniil szabalyozhatok. Lehetséges

teljesitményfokozatok:

LGNS

Belsé és kiilsé lang
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maximalis teljesitményen.

Kiilsé lang minimalis,
belsd lang maximalis
teljesitményen.

Belsé lang maximalis
teljesitményen.

Belsd lang minimalis
teljesitményen.
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A késziilék megfeleld mikodése érdekében
mindenképpen ellenérizze, hogy a rostélyok és az égék
elemei megfelel6en vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égok fedeleit.

A feltéteket mindig 6vatosan tavolitsa el. Egy feltét
eltolasaval a mellette 1évé feltéteket is odébbtolhatja.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Héelem

3 Eg6kehely

4 Egéfedél

Tartozékok

A késziilék tipusatol fliggbéen a f6zélap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Wok kiegészit feltét
Csak wok égéfejeken vald
hasznalatra alkalmas. Dom-
boru alju edényt hasznaljon.

A késziilék élettartamanak
meghosszabbitasahoz java-
solt a wok kiegészit6 feltét
hasznalata.

=

Eszpressz6f6z6 kiegé-
szit6 feltét

Csak a legkisebb égéfejen
valo hasznalatra alkalmas.
Csak 12 cm-nél kisebb
atmérdji edényt hasznaljon.

f%@ﬁ?

Kod
647832 (CG261)
647535 (CG291)

Wok kiegészit6 feltét

423545 Eszpresszo6f6z8 kiegészitd

feltet

A gyartot semmilyen felelésség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlien hasznalja 6ket.



Gazrozsak

Kézi bekapcsolas

1 Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezel6gombjat, és
forgassa balra a legmagasabb
teljesitményfokozatig.

2 Tartson egy elektromos gyujtot vagy langot
(6ngyujto, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6zéfellilet automatikus gyujtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1 Nyomja meg a kivalasztott ég6 kezelégombijat, és
forgassa balra a legmagasabb
teljesitményfokozatig.

Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égdénél
szikra képzédik. A lang létrejon. Varjon néhany
masodpercet.

2 Engedje el a kezel6gombot.

3 A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha a gyujtas nem sikeril, kapcsolja ki az égé6t, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

A Figyelmeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha a lang nem jon létre 15 masodperc elteltével,
kapcsolja ki az égét, és nyissa ki a helyiség ajtajat vagy
ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt Ujra
bekapcsolja az égé6t.

Utasitas: Ugyeljen a maximalis tisztasagra. Ha az
égdgyertyak szennyezdédnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtoégyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtégyertyakat ne érje erés utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz aramlasat,
ha az égdék véletlenil kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1 Gyuljtsa meg az ég6t a szokasos mddon.

2 Alang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsolot,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.
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Egoé eloltasa
Forgassa a megfelel6 kapcsolot jobbra, a O pozicioba.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé m(ikodése kdzben halk
sipol6 hang hallatszik.

Az els6 néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikddési
rendellenességet. A jelenség idével megszinik.

A narancssarga szinl lang normalis jelenség. Okozhatja
por, kiomlott folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
égot vezérld kapcsolodt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas el6tt.

F6z6edények

Megfelel6 edények

Egéfej Az edény alja- Az edény alja-
nak minimalis  nak maximalis
atméroje atmérdje

Wok égdfe; 22 cm 30 cm

Erés égbfej 20 cm 26 cm

Normal égéfej 14 cm 22 cm

Takarék egoéfej 12cm 16 cm

Az edény ne nyuljon tul a féz6feliilet peremén.
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Hasznalati utmutato

Utasitas: Bizonyos serpenydk és edények hasznalata
esetén az acél f8z6felililet atmenetileg enyhén
deformalodhat. Ez normalis jelenség, és nincs hatassal
a késziilek mikodbéképességére.

Az alabbi javaslatok segitségével energiat takarithat
meg, és elkeriilheti a f6z6edények karosodasat:

Mindig az adott égének
megfelel6 méretli edényt
hasznaljon.

'V

Ne hasznaljon a nagy
égdkon kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.

Ne hasznaljon alakjukat
— vesztett edényeket,
—x amelyek nem allnak
stabilan a f6zélapon. Az
= ilyen edények
felborulhatnak.

Kizarélag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.

Ne f6zz6n fed6 nélkil
/E¥ %yy vagy elmozdult feddvel.
Igy az energia egy része
elvész.

Az edényeket mindig az

g6 kozepére helyezze.
=/ﬁ\fﬁ x,, Ellenkezé esetben az

edény felborulhat.
=1 Ne tegyen nagy edényeket

azokra az ég6kre, amelyek
kézel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémeérseéklet miatt.

Az edényeket ne
x kdzvetleniil az égére,
hanem a rostélyokra
—

helyezze.

Hasznalat el6tt
ellendrizze, hogy a
rostélyok és az égék
fedelei megfeleléen
allnak.

A fé6z6lapon [évé
edényekkel 6vatosan
banjon.

X

Ne litogesse a f6zblapot,
illetve ne tegyen ra nagy
sulyt.

r¥1 ¥

Fozési tablazat

A kovetkezd tablazat kiilonb6zd ételek optimalis f6zési
fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok négy
adagra vonatkoznak.

A f6zési id6 és a fézési fokozat az ételek fajtajatol,
sulyatdl és minéségetdl, a hasznalt gaz tipusatol,
valamint az edények anyagatol fligg. Az ételek
elkészitéséhez f6ként rozsdamentes acélbol késziilt
edényeket hasznaltunk.

Hasznaljon mindig megfelelé méretli edényeket, és
ezeket igazitsa az égé kdzepéhez. Az edény atmérdjével
kapcsolatos informéaciokat itt talalja: — "Megfelels
edények”

A tablazathoz kapcsoldédo informaciok

Az ételek elkészitése egy vagy két |épésbdl all. Minden
lépés informaciot tartalmaz a kovetkezdkrdl:

T FEtelkészités modja
i) Fézési fokozat

(® Idstartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési modok
Felforralas

Tovabbfézés

= Nyomas létrehozasa a kuktafazékban

Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban

& Erds piritas

== Enyhe piritas
#r Olvasztas, felolvasztas

* Fedé nélkul

* %

Folyamatos keveréssel

Utasitas: A szimbolumok nem jelennek meg a
késziiléken. A kiilonbdz6 ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

Adatok jelennek meg a kiilonb6z6 égéfejeken készitett
ételekre vonatkozoan. Az ajanlott opcio az emlitett elsé
égobfej. A fézéfelllet 6sszes égdfejének leirasa a modell
attekintésében talalhaté.



hu

Pelda: Etel Osszi 1. 1épés 2. lépés
, _ Egéfei é, & Lo & L0
Etel Osszid 1. lépés 2. lépés perc
o e 0, perc /= S —_— “n » N R e x
Egdfej P o Lo O w0 Zoldségek és hiivelyes névények
Levesek, krémlevesek Fétt burgonya (piiré, krumplisalata)
Halloves Erds égéfej 2328 =~ 9 8-10 15-18
Erés égéfej 1217 8 7-9 1 58 Normal égéfej 25-30 -Ew" 9 1012 6 1518
Normal égéfe] 17-22 8 1113 1 69 Wok égéfej 2530 - 7 11-13 1417
Wok égéfe] 1015 9 68 4 47 Hummusz (csicseriborsé piiré)
Erés égéfej 5055 =~ 9 10-12 4 4043
Ez a példa egy halleves elkészitését mutatja be az erds Normal égéfej 52-567 = 9 12-14 5 40-43
égoéfejjel, a normal égéfejjel és a wok égéfejjel. Wok 6gdfe] 4752 < 7 1012 3740
Az erds égdbfejjel (javasolt opcid) a teljes fé6zési idé 12— Lencse
17 percet tesz ki. Erés égéfej ~ 40-45 9 810 8 3235
1. lépés: felforralas. 7-9 percre allitsa be a 8-as Normal égéfej 50-55 9 1820 6 3235
f6zési fokozatot. Wok égéfej  45-50 6 20-22 4 25928
2. |épés: tovabbfézés. 5-8 percre kapcsoljon az 1- Olajban siitétt z6ldségek
es f6zési fokozatra. Erés égéfej 1217 &5+ 7 68 &5+ 6 6.9
Az adatok a tovabbi javasolt égéfejekre is érvényesek. Normal égéfej 1520 &5-* 8 810 &ES-* 7 7-10
Kettés wok 10156 &%+ 7 57 &%.» 5 58
Etel Osszi 1. lépés 2. lépés egdfe]
Egéfe] dé, = 90 = 90 Hirtelen sitott friss zoldségek (sauté)**
perc - Wok égéfej] 68 &5+ 9 68
Levesek, krémlevesek ErGs égdfej 68 —* 9 68
Halloves Hasabburgonya
r 77 . AN *
Erés égéfej 1217 8 7.0 1 58 Wok egofej 1520 &S-—-* 7 15-20
7 . P . ASSSNY *
Normal égéfe] 17-22 8 1113 1 69 Erds égéfej 1520 —-* 9 1520
Wok égbte] 1015 T 68 YR Normal égéfej 25-30 &5-* 9 25-30
Tokkrémleves, borscs Tojas
Erés égéfej  30-35 9 1012 5 2023 Shakshuka (izraeli lecso)
Normal égéfej 45-50 9 1517 30-33 Normal égéfej 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
Wok égéfej  25-30 9 810 2 1720 Erés égéfej 1318 &%~ 8 79 <5 3 69
Minestrone (z6ldségleves) Kettés wok 1520 &%~ 6 1113 &5 4 47
Erés égéfej 4752 9 1012 5 37-40 égofej
Normal égéfej 57-62 9 1012 6 4750  Omlett(1 adag)
Wok egdfe] 4348 8 810 3 3538 Normal égéfej 35 -+ 8 35
Erés égéfej 24 &_x 9 24
;eSZta es rizs Wok egdfe] 24 &5+ 5 24
|IoEag§!ett'I Sfe 1822 =+ 9 810 = 012 Spanyol tortilla
rés egéfe; - - - Erés égéfej 2530 &%-* 9 2530
Al éad I - P003p * - 6009)] -
Norm'letigo-fe] 20-24 9 10-12 7 1012 Wok égofe] 1893 & _x 9 1803
Wok égofej 1822 &2 8 8-10 10-12 Kotids WoK 2530 S5 7 9530
Rizs égéfej
Erés égéfej  17-22 9 57 2 1215 ]
Normal égéfej] 1823 9 79 Ti4a 520570k
— — — Besamelmartas**
Wok égéfej 1520 f 8 46 2 1114 e =
o Takarék égéfej 10-15 @+ 24 F=%* 6 811
avioll
— = Normal égéfej 10-15 {Mr* 5 24 F3* 5 811
Erés 6g6fe] 914 9 46 6 58 9ot =
— — — Wok égéfej 38 M+ 5 12 F=* 5 26
Normal égéfej 17-22 8 1214 8 58
Wok égéfej  10-15 8 57 8 58
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Etel Osszi 1. lépés 2. lépés
Egéfe] o, &5 L0 & @O
perc
Szész kékpenésszel érlelt sajttal™™
Takarék égéfej 4-6 M 7 46
Normal égéfej 3-5 M+ 7 35
Erds égéfej  3-5 @+ 5 35
Napolyi martas
Normal égéfej 1823 &5+ 6 24 S5-* 4 1619
Wok égéfej 1318 &* 7 13 -* 5 12156
Erds égéfej 1520 &%+ 8 13 H5-* 6 1417
Carbonara martas
Normal égéfej 10-156 <5—* 6 57 <<5-* 3 58
Erés égéfej 818 <EH-*5 46 -* 3 47
Takarék égéfej 10-156 <>-* 9 57 <>-* 5 58
Hal
Rantott hekk
Erés égéfej 510 &5+ 8 510
Normal égéfej 813 &S+ 9 8-13
Wok égéfej 49 &% 6 49
Silt lazac
Erés égéfej 510 &* 7 24 <S5~ 1 36
Kettés wok 510 &-+*6 24 S5~ 1 36
egobfej
Wok égdfej 712 &+ 8 24 <S5~ 1 58
Kagylo
Erés égéfej 57 9 57
Wok égéfej  4-6 9 46
Normal égéfej 10-12 9 10-12
Hus
Kacsamell (1 szelet)
Normal égdfej 6-8 — 6-8
Er6s égéfej 911 &%+ 7 911
Wok égéfej 68 &5+ 5 68
Marhaszelet Stroganoff médra
Erés égdfej 813 &~* 9 813
Wok égéfej 510 &8+ 8 510
Normal égéfej 1217 &S5-* 9 12-17

Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)

Erés égéfej 712 &+ 9 24 &5+ 6 58

Wok égéfej  7-12 &%+ 9 24 &.x 5 58
Normal égéfej 7-12 & 9 712

Daralt hus (huspastétom, husgomboc, bolognai martas)

Erés égéfej] 1520 &5-* 8 1520
Normal égéfej 2025 &% 9 2025
Wok 6g6fe] 15620 &5+ 6 1520
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Etel Osszi 1. lépés 2. lépés
Egéfej o &5 L0 & WwOo
perc
Késztermékek
Fagyasztott krokett (16 darab)
Fagyasztott halrudacskak (12 darab)
Erés égéfej 610 &~ 8 6-10
Wok égéfej 59 &5~ 8 59
Normal égéfej 812 &%~ 8 812
Siilt kolbasz (12 darab)
Erés égéfej] 510 &5~ 9 13 & 7 47
Normal égéfej 7-12 &% 9 712
Wok égéfej 510 &5~ 9 13 & 7 47
F&z6kolbasz (12 darab)
Normal égéfej 813 9 813
Wok égéfej  9-14 4 914
Erés égéfej  7-12 712
Hamburger (4 darab)
Erds égbfej 49 & x 9 1.3 &« 36
Wok égéfej 49 &5+ 9 13 &%+ 7 36
Normal égéfej 510 &-* 9 13 &» § 47
Fagyasztott z6ldség**
Erds égéfej 712 &S 9 712
Wok égéfej 510 &%-* 9 510
Normal égéfej 12-17 &5+ 9 1217
Pizza (20 cm atmérdj)
Wok égéfej  4-8 = 1 438
Erés égéfej 1620 <~ 1 1620
Normal égéfej 2025 <5—- 1 2025
Desszertek
Rizspuding**
Normal égéfej 30-35 8 911 * 21-24
Takarék égéfej 40-45 9 1214 * 2 2831
Wok égéfej  35-40 11-13 * 1 2497
Tejcsokoladé
Takarék égéfej 10-14 {#r* 1 1014
Normal égéfej 16-20 #r* 1 16-20
Crépe (4 darab)
Erés égéfej 1722 &5+ 13 &+ 5 16-19
Wok égéfej 813 &% 7 13 &%+ 4 710
Kettés wok 914 &5+ 5 13 &5« 4 811
égobfej
Kenyérpuding
Erés égéfej 2530 ~r~ 9 10-12 15-18
Wok égéfej 2328 &~ 9 810 15-18
Normal égéfej 27-32 = 9 1012 & 17-20
Spanyol puding**
Erds égéfej 3-8 * 5 38
Normal égéfej 813 * 813
Wok égéfej 3-8 * 2 38
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Etel Osszi 1. lépés 2. lépés

Egéfej 6, &5 w0 o @0
perc

Kevert tésztabdl késziilt siitemény (vizflirdében)

Erds égéfej  35-40 9 3540

Wok égéfej  40-45 9 4045

Normal égéfej 45-50 9 4550

F6zési tanacsok

Krémlevesek és hiivelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A fé6zési id6 jelentésen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a
gyarto utasitasait. Minden hozzavalot adjon hozza
mar az elején.

Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelentésen lecsOkken. A viznek
forrnia kell, miel6tt hozzaadja a tésztat, rizst vagy
krumplit. Végiil allitsa be a fé6zési fokozatot a f6zés
folytatasahoz.

Serpenydben késziilt ételek esetén elészor
forrésitsa fel az olajat. Miutan elkezdte a sitést,
tartsa egyenletesen a hémérsékletet a f6zési
fokozat sziikség szerinti allitasaval. Tébb adag
készitésénél varja ki, amig a késziilék ismét eléri az
adott hémérsékletet. Rendszeres idékdzonként
forditsa meg az ételt.

Ha leveseket, krémleveseket, lencsét vagy
csicseriborsot f6z, minden hozzavalot egyszerre
tegyen az edénybe.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas
Ha a késziilék kihlilt, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kih(lt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) kdnnyen raszaradnak a f6zé6feliiletre, és
késébb nehezebb lesz 6ket eltavolitani. Az égé
megfeleld langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égdbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen ovatos a
tisztitaskor. A tomités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z8lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves teriiletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égdket,
ellendrizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok fedelét.

Figyelem!

- A késziilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a késziiléket.

- Atisztitdshoz ne hasznaljon gézzel mikoédé
késziilékeket. Ezek karosithatjak a f6zélapot.

- Haafézblap liveg- vagy aluminiumlappal rendelkezik,
ne hasznaljon kést, kaparot vagy hasonlo eszkézt az
lveg és fém talalkozasanak tisztitasahoz.

Karbantartas

A kiomlott folyadékot azonnal térélje fel. igy elkeriilhet,
hogy az ételmaradékok raégjenek a fé6zdlapra, és
megelbzhet6 a késdébbi, idéigényesebb tisztitas.

A magas hémérséklet kdvetkeztében a wok égé és a
rozsdamentes acél feliiletek (zsirfogo talca, égék
pereme stb.) elszinez6dhetnek. Ez normalis jelenség.
Ezeket a fellileteket minden hasznalat utan tisztitsa meg
a rozsdamentes acélhoz megfeleld tisztitoszerrel.

Ajanlott a vevészolgalatnal kaphato tisztitoszer
(kéd: 311499) rendszeres hasznalata.
Figyelem!

A kapsolok kézelében ne hasznaljon rozsdamentes acél
tisztitasara alkalmas tisztitoszert. A jeldlések
(szimbolumok) letorlédhetmek.

Ne hagyjon maré hatasu folyadékot (citromlé, ecet stb.)
a f6zélapon.
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Hibaelharitas

Az észlelt rendellenességek a legtobbszér kénnyen
megsziintetheték. MielStt a vevészolgalathoz fordulna,
olvassa el a kévetkezé tanacsokat:

Hiba

Lehetséges ok

Megoldas

A teljes elektromos ella-
tas meghibasodott.

Hibas biztositék.

Ellendrizze a kapcsolotablan, hogy hibas-e a bizto-
siték, és ha sziikséges, cserélje ki.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem
mukodik.

Ellendrizze a f6 vezérléegységen, hogy mikodik-e
az automata biztositék, illetve kiégett-e egy biztosi-
ték.

Az automatikus gyujtas
nem mukodik.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égék kozott
étel- vagy tisztitészer-maradékok vannak.

Meg kell tisztitani a gyertya és az ég6 kozotti részt.

Nedvesek az égék.

Alaposan szaritsa meg az egék fedelét.

Az égé6 fedele nem megfeleléen van visszahe-
lyezve.

Ellenérizze, hogy a fedelek megfeleléen vannak-e
visszatéve.

A késziilék nincs foldelve, nem megfeleléen van
féldelve vagy a féldelés hibas.

Lépjen kapcsolatba egy villamossagi szakember-
rel.

Az ég6 langja nem egyen-
letes.

Az ég6 egyes alkatrészei rosszul vannak vissza-
téve.

Helyezze vissza az egyes elemeket megfeleléen az
érintett égdre.

Szennyez&dés van az égé vajatain.

Tisztitsa meg az égd vajatait.

A gaz kiaramlasa rendelle-
nesnek tlnik, vagy nem
jon gaz.

Egy kdzbeesd gazcsap elzarta a gaz utjat.

Nyissa ki az esetleges kdzbees6 gazcsapokat.

Amennyiben gazpalackot hasznal, ellenérizze,
hogy nem driilt-e ki.

Cserélje ki a gazpalackot.

A konyhaban gazszag van.

Valamelyik gazcsap nyitva maradt.

Zarja el a gazcsapokat.

Gazpalack hibas csatlakoztatasa.

Ellendrizze, hogy a csatlakozas megfelelé-e.

Lehetséges gazszivargas.

Zarja el a f6 gazcsapot, szelléztesse ki a helyisé-
get, és azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezé
szakember segitségét a késziilék ellenérzéséhez
és mukodtetésének jovahagyasahoz. Ne hasznalja
a késziiléket addig, amig nem bizonyosodott meg
arrél, hogy megsz(int a gazszivargas a rendszer-
ben vagy a késziilékben.

Ha elengedi a kapcsoldt,
az eg6 azonnal kialszik.

Tul révid ideig tartotta benyomva a kapcsolét.

Az ég6 meggyujtasa utan tartsa a kapcsolot
benyomva még néhany masodpercig.

Szennyezédés van az égé vajatain.

Tisztitsa meg az égd vajatait.
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Vevoszolgalat

Csomagolas és hasznalt késziilék

Ha vevészolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
késziilék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informéaciét megtalalja a f6z6lap alsd részén 1évd
m(iszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarto hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitasokat szakképzett szerviztechnikusok fogjak
elvégezni, akik haztartasi késziilékébe eredeti
potalkatrészeket fognak beszerelni.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a késziilék sérilt vagy
minésége nem megfeleld, kérjlk, hogy errdl a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a késziiléken nem végeztek médositasokat,
illetve csak rendeltetésszerlien hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a késziiléket
vasarolta. Részletes informaciokért forduljon a
forgalmazokhoz. A jotallas érvényesitéséhez sziikséges
a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.

Ha a késziilék mlszaki adatlapjan szerepel a szimbdlum
E, vegye figyelembe a kdvetkezd informéacidkat.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas

A csomagolast kdrnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a késziilék az elektromos és elektronikus
késziilékek hulladékaira vonatkozo 2012/19/
EU sz. eurdpai irdnyelvnek (waste electrical

EE and electronic equipment - WEEE) megfeleld
jeldléssel rendelkezik.

Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
késziilékek visszavételének és értékesitésének
kereteit az egész EU-ban érvényes modon.

A késziilék csomagolasa kizardlag olyan anyagokbdl
késziilt, melyek feltétlenil szilkségesek a biztonsagos
szallitashoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
Ujrahasznosithaték, igy csokkentve a kdrnyezetet ért
karokat. Kérjiik, 6vjia On is a kérnyezetet a kévetkezd
tanacsok megfogadasaval:

a csomagolast a megfelel6 szelektiv
hulladékgyltjtébe helyezze,

a késziilék kiselejtezése el6tt tegye azt
hasznalhatatlanna. A késziiléket megfelel6
hulladékgylijté telepen adja le (a lakohelyéhez
legkdzelebbi ujrahasznosithaté hulladékot gytijté
teleprdl érdeklédjén a helyi 6nkormanyzatnal),

a hasznalt olajat ne 6ntse a mosogatéba. Tarolja
zart tartalyban, majd adja le a megfeleld
gyujtéhelyen, vagy ennek hianyaban dobja a
szemétbe (igy a hulladéklerako-helyre kerdl, ami
ugyan nem a legjobb megoldas, de ezzel legalabb
elkeriiljik a vizszennyezést).
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Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu sig¢ z ich
trescig beda Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposéb skuteczny i
bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwiazane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzadzeniem w przypadku
zmiany wiasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
maja charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzadzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
Jakiekolwiek uszkodzenie urzadzenia, nie
nalezy go podtaczaé. Prosze wowczas
skontaktowac¢ sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
norma EN 30-1-1 dotyczaca urzadzen
gazowych: urzadzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac¢ urzadzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajacych
odpowiednig wentylacje.



Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podtaczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajow gazu powinny
by¢ wykonywane przez upowaznionego
technika, z uwzglednieniem wszystkich norm
i przepisow prawnych obowigzujacych w
danym kraju oraz zalecen lokalnych
dostawcow energii elektrycznej i gazu.
Nalezy zwrdcic¢ szczegdlng uwage na

obowiazujace przepisy w zakresie wentylaciji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac si¢ z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzadzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca si¢
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytacznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych lub
profesjonalnych. Nalezy uzywac urzadzenia
wytacznie w celu gotowania, natomiast nigdy w
celu ogrzewania pomieszczen. Gwarancja
bedzie wazna wytacznie w przypadku
przestrzegania przewidzianego sposobu
uzytkowania urzadzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie nalezy uzywac¢ innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym razie
moga spowodowac wypadek, na przyktad na
skutek nadmiernego nagrzania, zapalenia lub
oddzielenia sie fragmentow materiatu.

pl

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze] 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaly pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.
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A Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!

Nagromadzenie w zamknigtym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wiaze si¢ z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzadzenia w miejscach
narazonych na przeciagi, poniewaz moga one
powodowaé gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczyta¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczace dziatania palnikéw gazowych.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on zainstalowany.
Nalezy zatem zapewni¢ prawidtowa wentylacje
kuchni, zwtaszcza gdy wtaczona jest ptyta
kuchenki: pamietac, aby otwory umozliwiajace
naturalng wentylacje pozostawaty otwarte lub
zainstalowa¢ mechanizm zapewniajacy
wentylacje mechaniczna (okap z wyciagiem).
Jezeli urzadzenie pracuje przez diuzszy czas z
duza moca, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwigkszyc¢
moc systemu wentylacji mechaniczne,.

A\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Strefy grzejne i przylegajace do nich
miejsca bardzo sie nagrzewaja. Nigdy nie
nalezy dotyka¢ goracych powierzchni.
Prosze uwazag, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzadzenia.

Jesli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac¢ sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach moga tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty moga ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
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do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takiej sytuacji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowaé
zawsze W pozycji pionowe;.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

Proces przygotowywania potraw i napojow
nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciagle.

Strefy grzejne bardzo sie nagrzewaja. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotow fatwopalnych. Nie nalezy
gromadzi¢ przedmiotéw na ptycie kuchenki.

Nie przechowywac¢ ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujacych
korozje, par, substancji tatwopalnych lub
produktéw nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzadzeniem badz w jego poblizu.

Przegrzane ttuszcze lub oleje fatwo
zapalaja sie. Podczas ogrzewania ttuszczu
lub oleju, nie nalezy pozostawiac
urzadzenia bez nadzoru. Jesli substancje te
ulegna zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomoca wody. Nakryé naczynie pokrywka w
celu sttumienia ognia i wytaczy¢ strefe
grzejna.

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Naczynia, ktére posiadaja uszkodzenia,
maja nieodpowiednia wielkos$¢,
przekraczaja brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, moga
spowodowa¢ powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad | wskazoéwek dotyczacych
naczyn do gotowania.

Nieprawidiowo przeprowadzane naprawy
stanowia powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzaé naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody elektryczne i
gazowe. Jesli urzadzenie jest uszkodzone,



nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub
wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej, zamkna¢ doptyw gazu.
Wezwac serwis.

e Jezeli pokretto obstugi nie daje sie obracac,
nie nalezy go juz uzywac. Nalezy
natychmiast skontaktowac sie z serwisem w
celu naprawy lub wymiany pokretta obstugi.

Nowe urzadzenie w Panstwa domu

HoO 0O

Ruszty
E Pokretta
H Painik oszczedny o mocy do 1 kW

B Painik zwykty o mocy do 1,75 kW

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiaja, zaleznie od
ustawionej pozycji, regulacje zadanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji O bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozycji O.

pl

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

W celu oczyszczenia urzadzenia, nie nalezy
uzywa¢ maszyn do czyszczenia para wodna.

CG291.....

HOOOOO

H Painik o duzej mocy do 3 kW

[ Painik Wok o mocy do 4 kW

Podwojny palnik Wok o mocy do 5 kW

W przypadku palnikéw o podwojnym wiencu ptomienia z
oddzielna regulacja, istnieje mozliwo$¢ regulowania w
sposob niezalezny ptomienia wewnegtrznego i
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny -
moc minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.

9 40
8 2
7 3
6 4
Wskazniki

[ @ Palnik sterowany za pomoca pokretta obstugi

Wytaczony palnik

©| o

Maksymalny stopien mocy i elektryczne zapalanie

Ptomien wewnetrzny -
moc maksymalna.

—

Minimalny stopien mocy

17
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0 Ptomien wewnetrzny -
moc minimalna.

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzadzenia,
nalezy upewni¢ sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikow sa prawidtowo zatozone. Nie zamieniac¢
miejscami naktadek palnikow.

Zachowaé ostroznosé przy zdejmowaniu rusztow.
Przesuniecie jednego rusztu moze spowodowac zmiane
potozenia sasiednich rusztow.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa
2 Termoogniwo

3 Kotpak palnika

4 Nakrywka palnika

18

Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki moga by¢
dotaczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt Wok
Przeznaczony wytacznie do
stosowania na palnikach
Wok. Uzywa¢ naczyn z wkle-
stym dnem.

W celu wydtuzenia okresu
uzytkowania urzadzenia zale-
cane jest stosowanie dodat-
kowego rusztu Wok.

=

Dodatkowy ruszt pod
kawiarke

Przeznaczony wytacznie do
stosowania na najmniej-
szym palniku. Uzywac¢
naczyn o srednicy ponizej
12 cm.

f%@ﬁ?

Kod produktu

647832 (CG261)
647535 (CG291)

Dodatkowy ruszt Wok

423545 Dodatkowy ruszt pod

kawiarke

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
sposob nieprawidtowy.



Palniki gazowe

Wtaczanie reczne

1 Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obroci¢ je w lewo, ustawiajac maksymalny stopien
mocy.

2 Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania ($wieczki zaptonowe):

1 Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obroéci¢ je w lewo, ustawiajac maksymalny stopien
mocy.

Dopoki pokretto obstugi jest wcisniete, wszystkie
palniki generuja iskry. Zapala sie ptomien.
Odczeka¢ kilka sekund.

2 Pusci¢ pokretto obstugi.
3 Obroci¢ pokretto obstugi na zadang pozycje.

Jesli nie nastapi zapton, nalezy wytaczy¢ palnik i
powtorzy¢ czynnosci opisane powyzej. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto obstugi dtuzej (do 10
sekund).

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo wybuchu!

Jezeli ptomien nie zapali sie po 15 sekundach, wytaczy¢
palnik i otworzy¢ drzwi lub okno pomieszczenia.
Odczekaé co najmniej minute przed ponownym
wtaczeniem palnika.

Wskazéwka: Zadba¢ o maksymalny poziom czystosci.
Jezeli swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢é mata szczoteczka
wykonana z materiatu innego niz metal. Dopilnowag, aby
8wieczki zaptonowe nie byty narazone na silne
uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw gazu
do przypadkowo zgaszonych palnikéw.

Aby zapewnié uruchomienie tego mechanizmu:

1 W zwykly sposob zapali¢ palnik.

2  Przytrzymujac mocno pokretto, dociskac¢ je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.

pl

Gaszenie palnika
Obroci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie 0.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna
ustysze¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze
wytaczyt sie system zabezpieczajacy.

Uwagi

Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest
zjawiskiem naturalnym.

Na poczatku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie.
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki
urzadzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.

Ptomien w kolorze pomaranczowym jest zwyktym
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w
otoczeniu, ptynéw rozlanych na ptycie kuchenki, itp.

Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy
zakreci¢ pokretto palnika i odczekaé¢ przynajmniej 1
minute przed ponownym zapaleniem palnika.

Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia

Palnik Minimalna Maksymalna
Srednica $rednica spodu
spodu naczy- naczynia do
nia do gotowa- gotowania
nia

Palnik Wok 22 cm 30cm

Palnik o duzej mocy 20 cm 26 cm

Palnik zwykty 14 cm 22 cm

Palnik oszczedny 12cm 16 cm

Naczynie nie moze wystawac poza krawedz ptyty
grzewczej.
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Wskazowki dotyczace uzytkowania

Wskazowka: Uzytkowanie urzadzenia przy uzyciu
okreslonych patelni lub garnkéw moze spowodowaé
niewielka, przejsciowa deformacje stalowej powierzchni
grzewczej. Jest to normalne zjawisko, ktore nie wptywa
na prawidtowe dziatanie urzadzenia.

Ponizsze wskazéwki pozwolg zaoszczedzié energig, jak
rowniez zapobiec uszkodzeniu naczyn do gotowania:

Uzywac¢ naczyn o
wielkosci dostosowanej
do danego palnika.

Nie uzywa¢ matych naczyn
na duzych palnikach.
Ptomien nie powinien
dotyka¢ bocznych scianek
naczynia.

Nie nalezy uzywac

= odksztatconych naczyn,
=—x ktore stojg w sposob
niestabilny na ptycie

== kuchenki i moga sie
przewrocic.

Nalezy stosowac
wytacznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.

N Nie gotowac¢ bez przykrycia
V WV” lub z czesciowo odsuniets
pokrywka, gdyz w ten
sposob niepotrzebnie
zuzywa sie czes¢ energii.

Umieszczaé naczynie na

x palniku w potozeniu

—\» | doktadnie centrycznym. W
przeciwnym razie moze sie

e

ono wywrécié.

Nie stawia¢ duzych naczyn
na palnikach blisko
pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.

Stawiaé naczynia na
x rusztach, w zadnym
wypadku nie stawia¢ ich
bezposrednio na palniku.
= Przed uzyciem palnikow
sprawdzi¢, czy ruszty i

naktadki palnikow sa
prawidtowo zatozone.

Naczynia znajdujace sie na
ptycie kuchenki powinny
by¢ przestawiane z
zachowaniem ostroznosci.

Nie nalezy uderza¢ w ptyte
kuchenki ani umieszcza¢
na niej bardzo ciezkich
przedmiotow.
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Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réoznych potraw.
Informacje te maja charakter orientacyjny i dotycza
porcji dla czterech osob.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, od rodzaju uzywanego
gazu, jak rowniez od materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie do gotowania. Do przyrzadzenia tych potraw
wykorzystano gtéwnie naczynia wykonane ze stali
nierdzewnej.

Zawsze nalezy uzywaé naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je posrodku palnika. Informacje na temat
$rednicy naczyn podane sg w.— "Odpowiednie
naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzadzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwoéch etapow. Kazdy etap obejmuje
informacje o:

— . .
t.Jmetodzie gotowania
+1) stopniu mocy grzania

(® czasie trwania w minutach

Podane w tabeli metody gotowania

ol .

Zagotowanie

ol . .

Kontynuacja gotowania

= Wytwarzanie cisnienia w szybkowarze

Utrzymywanie ci$nienia w szybkowarze

&% Silne obsmazanie

——~ Delikatne obsmazanie

{#r Roztapianie, rozpuszczanie

*

Bez pokrywki

* %

Stale mieszajac

Wskazéwka: Te symbole nie pojawiaja sie na
urzadzeniu. Maja charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.

Pojawiaja sie informacje na temat przyrzadzania potraw
na réznych palnikach. Zalecang opcja jest pierwszy
wymieniony palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.
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Przyktad: Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2
Palnik wiy  £5 0 o @0
Potrawa Catko- Etap 1 Etap 2 czas
Palnik wity 25 00 O W0 W min
czas w Ravioli
min P. o duzej mocy 9-14 9 46 6 58
Zupy, zupy kremy Palnik zwykly ~ 17-22 8 12-14 8 58
Zupa rybna Palnik Wok 10-15 8 57 8 58
P.o fﬂuiej mocy 12-17 8 79 1 58 Warzywa, w tym warzywa straczkowe
Palnik zwykly  17-22 8 1113 1 69 Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana)
Palnik Wok 10-15 9 68 4 47 P.oduzejmocy 2328 &~ 9 810 5 15-18
Palnik kf 25-30 < 9 1012 = 6 1518
Prezentowany przyktad ilustruje przyrzadzanie zupy an! 2y ':‘r
rybnej przy uzyciu palnika o duzej mocy, palnika Palnik Wok 25630 o 7 1113 5 1417
zwyktego oraz palnika Wok. Hummus (pasta z ciecierzycy)
. . . . P.o duzejmocy 5055 =~ 9 10-12 40-43
Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika o ) -
duzej mocy (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17 Palnik zwykly 5257 £ 9 1214 40-43
minut. Palnik Wok 4752 = 10-12 5 3740
Etap1: zagotowanie. Soczewica
Ustawi¢ stopien mocy grzania 8 na 7-9 minut. P. o duzej mocy 40-45 9 810 8 3235
Etap 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut Palnik zwykty ~ 50-55 9 1820 6 3235
zmieni¢ stopien mocy grzania na 1. Palnik Wok 4550 6 20-22 4 25.28
W przypadku uzywania jednego z pozostatych Warzywa. s.mazone na giebcfj(im Huszezu —
proponowanych palnikow nalezy postepowaé w taki sam P.oduzejmocy 1217 —-* 7 68 *6 69
sposob. Palnik zwykty 15620 &5+ 8 810 &%=+ 7 7-10
Podwojny pal-  10-15 &%+ 7 57 &S+ 5 58
Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2 nik Wok
Palnik wity = 50 o RO, Smazone $wieze warzywa**
czas Palnik Wok 6-8 &+ 9 68
w min . - [Ty
P. o duzej mocy 6-8 —-* 9 68
Zupy, zupy kremy Frytki
Zupa rybna Palnik Wok 1520 &+ 15-20
P. o duzej mocy 12-17 8 79 58 P.o duzejmocy 1520 &5-* 9 15.20
Palnik zwykty ~ 17-22 8 1113 6-9 Palnik zwykty 2530 &%-* 9 2530
Palnik Wok 10-15 9 68 4.7 Jai
- aja
K;em czi d'yn'l’ barszcszo 35 10-12 5 20-23 Shakshuka
- © duze) moey <V - i Palnik zwykly 1520 &5~ 9 1012 <> 4 58
Palnik zwykly  45- 1517 = - )
Paln!k\z;\//vyky 550 ° 3033 P.oduzejmocy 1318 & 8 79 - 3 69
aine o 25-30 810 1720 podwajny pak 1520 &5- 6 1113 oo 4 47
Minestrone (zupa jarzynowa) nik Wok
P. o duzej mocy 47-52 10-12 3740 "Omlet (1 por))
Palnik zwykty 57-62 10-12 47-50 Palnik zwykty 35 Sk 35
Palnik Wok 4348 8-10 3538 P. o duzej mocy 2-4 Sk 2-4
Makaron i ryZ Palnik Wok 2-4 %"* 2-4
Spaghetti Hiszpanska tortilla
P.oduzejmocy 1822 fmy* 9 810 1012~ P.oduzejmocy 2530 -+ 9 25-30
Palnik zwykly 2024 f&3* 9 10-12 1012~ PalnikWok 1823 &5-* 9 1823
Palnik Wok 1822 &+ 8 810 10-12 Podwojny pal- 2530 S~ 7 25-30
5 nik Wok
Ryz
P. o duzej mocy 17-22 9 57 12-15
Palnik zwykly ~ 18-23 9 79 11-14
Palnik Wok 1520 8 46 11-14
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Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2 Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2
Palnik wity £ L0 o @0 Palnik wity £ 00 o @0
czas czas
w min w min
Sosy Mieso mielone (pasztet, kotlety mielone, sos bolonski)
— P. o duzejmocy 1520 &5-* 8 1520

Sos beszamelowy . —

P. oszczedny 1015 @ 6 24 6 811 Palnik zwykty 2025 -* 9 2025
. [ _

Panik zwykly 1015 @ 5 24 * 5 811 Palnik Wok 1520 6 1520

Palnik Wok 38 M 5 12 * 5 926 Gotowe produkty

Sos na bazie "niebieskiego" sera plesniowego** MrozZone krokiety (16 szt.)

P.oszczedny 46 @ 7 46 Mrozone paluszki rybne (12 szt.)

Palnik zwykty 35 M* 7 35 P.oduzejmocy 6-10 &%~ 8 610

P. o duzej mocy 35 M+ 5 35 Palnik Wok 59 &5- 8 59

Sos neapolitanski Palnik zwykty 812 &%~ 8 812
Palnik zwykly ~ 1823 &%5-* 6 24 <5-* 4 1619  “Kietbasy (12 szt
Palnik Wok 1318 &+ 7 1.3 =>-* 5 1215 P. o duzej mocy 5-10 — 9 13 & 7 47
P. o duzejmocy 1520 &%-* 8 13 =5-* 6 14-17 Palnik zwykty 7-12 —— 9 712

Sos carbonara Palnik Wok 510 &% 9 13 &% 7 47
Palnik ZWyldy 10-15 &"* 6 57 é"* 3 58 Kie{'basy parzone (1 2 SZt.)

P.oduzejmocy 813 <5-* 5 46 o 4-7 Palnik zwykty =~ 8-13 9 813
P.oszczedny 1016 <5-* 9 57 <>-* 5 58 Palnik Wok 9-14 4 914

Ryby P. o duzej mocy 7-12 7 712

Morszczuk po rzymsku Hamburgery (4 szt.)

P. o duze] mOCy 5_10 00668 5_10 P. (0] duiej mOCy 4'9 — * 9 1-3 %’-* 3'6

Palnik ZWyldy 8-13 WS 8-13 Palnlk WOk 4-9 B, * 9 1'3 %"* 7 3'6

Palnik Wok 4-9 W8S 4-9 Palnik ZWyk+y 5-10 % 9 1-3 % 8 4-7
Pieczony fosos Warzywa mrozone**

P.o duiej mocy 5-10 WS % o4 3 1 36 P.o duiej mocy 7-12 &x 9 712

POdWéJny pal- 5-10 WS 2.4 < 1 36 Palnlk WOk 5'10 %—‘* 9 5'10

nik Wok Palnik zwykty 1217 &%+ 9 1217

Palnik Wok 712 &+ 8 24 <5 1 58 Pizza ($rednica 20 cm)

Matze Palnik Wok 48 <5~ 1 438
P. o duzej mocy 5-7 9 57 P.oduzejmocy 1620 <5~ 1 1620
Palnik Wok 4-6 9 46 Palnik zwykly 2026 <5~ 1 2025
Palnik zwykty 1012 10-12 Desery

Mieso Pudding ryzowy**

Piers kaczki (1 szt.) Palnik zwykty ~ 30-35 * 8 911 * 21-24
Palnik zwykty ~ 6-8 S 6-8 P.oszczedny  40-45 * 9 1214 * 2 2831
P.oduzejmocy 9-11 &= 9-11 Palnik Wok 35-40 * 11-13 * 24-27
Palnik Wok 6-8 i 6-8 Czekolada mleczna

Filet wotowy Stroganoff P.oszczedny  10-14 <@r* 1 10-14
P.oduzejmocy 813 &%+ 9 8.13 Palnik zwykty 1620 #r* 1 16-20
Palnik Wok 510 &%+ 8 510 Nalesniki (4 szt.)

Palnik zwyklty 1217 &5 9 1217 P.o duzej mocy 1722 &+ 13 &+ 5 16-19

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka) Palnik Wok 813 &%+ 7 13 &%+ 4 710
P.oduzejmocy 712 &5 9 24 &S5+ 6 58 Podwojny pal- 914 &% 5 1.3 &S 4 811
Palnik Wok 712  &%-*x 9 24 &%+ 6 58 nik Wok
Palnik zwykly 712 &5+ 9 712 Pudding chlebowy ‘

P.oduzejmocy 2530 £+ 9 1012 & 6 15-18
Palnik Wok 2328 =~ 9 810 7 1518
Palnik zwykly 2732 &~ 9 1012 & 7 1720
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Potrawa Catko- Krok 1 Krok 2
Palnik wity &5 L0 o @0
czas
W min

Pudding hiszpanski**

Czyszczenie i konserwacja

P. o duzej mocy 38 &5* 5 38

Palnik zwykty 813  f&g* 5 813

Palnik Wok 3-8 &5 2 38

Ciasto ucierane (w kapieli wodnej)

P. o duzej mocy 35-40 9 3540
Palnik Wok 40-45 9 4045
Palnik zwykly 4550 9 4550

Porady dotyczace gotowania

Do przyrzadzania zup kreméw i warzyw
straczkowych uzywac¢ szybkowaru. Czas gotowania
ulegnie wéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie
do zalecen producenta. Wszystkie dodatki wtozy¢
od razu na poczatku gotowania.

Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
uzywaé pokrywki. Czas gotowania ulegnie
znacznemu skréceniu. Przed wtozeniem makaronu,
ryzu lub ziemniakéw woda musi sig¢ zagotowac.
Nastepnie dopasowaé stopien mocy grzania, aby
kontynuowaé¢ gotowanie.

W przypadku potraw przyrzadzanych na patelnie
najpierw rozgrzaé olej. Po rozpoczeciu smazenia
utrzymywadé statg temperature, dostosowujac w
razie potrzeby stopien mocy grzania. W przypadku
przyrzadzania kilku porcji odczeka¢, az zadana
temperatura zostanie ponownie osiggnieta.
Regularnie obracac¢ potrawy.

W przypadku gotowania zup, kremow lub
ciecierzycy wszystkie dodatki wtozy¢ rownoczesnie
do naczynia.

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczysci¢ je przy uzyciu gabki
i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekaé, az palnik ostygnie i
oczyécié powierzchnie wszystkich jego elementow.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgna do niej, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewni¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny byé czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn moga
pozostaé slady metalu na rusztach.

Oczyscic¢ palniki i ruszty woda z mydtem, pocierajac
niemetalowa szczoteczka.

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas czyszczenia rusztow
wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli podktadki
odpadnag, ruszt moze porysowac ptyte kuchenki.

Zawsze doktadnie osusza¢ palniki i ruszty. Obecnos¢
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikow, sprawdzi¢, czy
naktadki sa prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

- W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajaca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

- Nie uzywac¢ urzadzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowaé uszkodzenie ptyty kuchenki.

- Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklana lub
aluminiowa, nie nalezy uzywaé noza, skrobaka lub
podobnych narzedzi w celu oczyszczenia
potaczenia z cze$cig metalowa.

Konserwacja

Natychmiast usuwaé rozlane ptyny. W ten sposob
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok
oraz miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na
ttuszcz, obrzeze palnikéw itd.) moga zmieni¢ kolor. Jest
to normalne zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy
oczysci¢ wymienione miejsca, stosujac odpowiedni
$rodek do stali nierdzewne;j.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do
czyszczenia, dostepnego w naszym Serwisie
Technicznym (kod produktu 311499).

Uwaga!

Nie nalezy uzywa¢ srodka do czyszczenia stali
nierdzewnej w strefie wokot pokretet. Oznaczenia
(nadruki) moga zosta¢ starte.

Nie pozostawia¢ kwasnych ptynow (sok z cytryny, ocet,
itd.) na ptycie kuchenki.
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Rozwiazanie nietypowych sytuacji

Sposob rozwigzania problemow w niektorych
nietypowych sytuacjach jest bardzo prosty. Przed
wezwaniem Serwisu Technicznego, nalezy wzia¢ pod

uwage nastepujace rady:

Anomalia

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Funkcje elektryczne urza-
dzenia nie dziataja,.

Uszkodzony bezpiecznik.

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtéwnej skrzynce bez-
piecznikow i wymieni¢ go, jezeli jest uszkodzony.

"Wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub roz-
nicowo-pradowy.

Sprawdzi¢ na gtéwnej tablicy rozdzielczej, czy nie
"wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub roz-
nicowo-pradowy.

Funkcja zapalania automa-
tycznego nie dziata.

Mozliwe, ze miedzy $wiecami zaptonowymi a pal-
nikami znajduja sie resztki potraw lub pozostato-
&ci po czyszczeniu.

Przestrzen migedzy swieca zaptonowg a palnikiem
powinna by¢ czysta.

Palniki sg mokre.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.

Naktadki palnika sa nieprawidtowo zatozone.

Sprawdzi¢, czy naktadki palnika sa prawidtowo
zatozone.

Urzadzenie nie jest podfaczone do uziemienia,
jest podtaczone nieprawidtowo lub uziemienie
jest nieprawidtowo wykonane.

Prosze skontaktowa¢ sie z instalatorem.

Ptomien wydobywajacy sie
z palnika jest nieréwny.

Elementy palnika sa nieprawidtowo zatozone.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpo-
wiednim palniku.

Rowki palnika sa zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.

Strumien gazu wydobywa
sie w nienaturalny sposéb
lub nie wydobywa sie
wcale.

Doptyw gazu jest odcigty przez zawory posred-
nie.

Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu
gazu.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli,
sprawdzi¢, czy butla nie jest pusta.

Wymieni¢ butle.

W kuchni czu¢ zapach
gazu.

Jeden z kurkow jest otwarty.

Zakrecic kurki.

Nieprawidtowe ztacze butli.

Sprawdzié, czy ztacze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Mozliwy wyciek gazu.

Zamkna¢ gtowny doplyw gazu, wywietrzyé
pomieszczenie i niezwtocznie powiadomi¢ tech-
nika uprawnionego w zakresie przegladu i certyfi-
kaciji instalacji gazowej. Przed ponownym uzyciem,
sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu w instalacji
lub w urzadzeniu.

Palnik gasnie natychmiast
po puszczeniu pokretta.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo.

Po zapaleniu palnika, przytrzyma¢ pokretto doci-
$niete o kilka sekund diuze;.

Rowki palnika sa zabrudzone.

Oczysci¢ rowki palnika.
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Serwis techniczny

W przypadku zwrocenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajduja sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sa rowniez
zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191535

Prosimy zaufaé kompetencjom producenta. W ten
sposob mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne czesci zamienne.

Warunki gwaranc;ji

Jesli mimo staran producenta, urzadzenie bedzie
posiadato jakie$ uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowaé¢. Gwarancja zachowuje
waznos¢ tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzadzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzadzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majace zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegétowe informacje na
ten temat mozna uzyska¢ w punktach sprzedazy. Aby
skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest przedstawienie
dowodu zakupu urzadzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Informacje o opakowaniu i
postepowaniu ze zuzytym
urzadzeniem

Jezeli na tabliczce znamionowej urzadzenia pojawia sie
symbol E, nalezy postgpowac zgodnie z nastepujacymi
wskazowkami:

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

ﬁ Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia
11 wrzesnia 2015. ,O zuzytym sprzecie

N clektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn.
23.10.2015 poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten, po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tacznie z
innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym przyczynia
sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnos$ci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z materiatéw,
ktore gwarantuja skuteczne zabezpieczenie podczas
transportu. Materiaty te w petni podlegaja recyklingowi,
dzieki czemu ogranicza sig ich negatywny wptyw na
$rodowisko naturalne. Zachecamy Panstwa do wtaczenia
sie w ochrone $rodowiska naturalnego poprzez
postepowanie zgodnie z ponizszymi zaleceniami:

wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

przed pozbyciem si¢ zuzytego urzadzenia, nalezy
wytaczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbiorki materiatow
podlegajacych recyklingowi, gdzie nalezy przekaza¢
zuzyte urzadzenie, uzyskaja Panstwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

nie nalezy wylewa¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zlaé olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbiorki odpadéw, a w przypadku jego braku,
umieéci¢ w pojemniku na $mieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego $cieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzigki niemu
unikamy skazenia wody).
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Utilizarea conforma cu
destinatia

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inméanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observati
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

Inainte de a instala noua dvs. plita de gatit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza urméand
instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.
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Acest aparat iese din fabrica reglat pentru tipul
de gaz indicat pe placuta cu caracteristici.
Daca este necesar sa il schimbati, consultati
instructiunile de montare. Este recomandat sa
apelati la serviciul nostru tehnic pentru
adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea
casei. Garantia va fi valabild numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material datorita
supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mental reduse sau cu
insuficientd experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezultd din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de
8 ani la aparat si la cablul de racordare.
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A Instructiuni de siguranta importante

A\ Avertizare — Pericol de deflagratie!

Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

A Avertizare - Pericol de intoxicare!

Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire a
in functiune: mentineti deschise orificiile de
aerisire naturald sau instalati un dispozitiv de
aerisire mecanica (hotd). Utilizarea frecventa si
prelungita a aparatului poate necesita o
aerisire suplimentara sau mai eficienta:
deschideti o fereastrd sau mariti puterea
aerisirii mecanice.

A Avertizare — Pericol de arsuri!

Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata
suprafetele fierbinti. Tineti la distanta copiii
cu varsta sub 8 ani.

Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/A Avertizare — Pericol de incendiu!

Procesul de preparare trebuie
supravegheat. Un proces de preparare de
scurta durata trebuie supravegheat fara
intrerupere.

Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitati obiecte pe plita de gatit.
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Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
lau foc, nu stingeti cu apa. Acoperiti
recipientul cu un capac pentru a indbusi
focul si deconectati zona de gatit.

/A Avertizare — Pericol de leziuni!

Recipientele care prezintd daune, au o
dimensiune inadecvatd, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile
si indicatiile referitoare la recipientele de
gatit.

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Reparatiile pot fi executate numai de catre
un tehnician de service instruit de noi, la fel
si inlocuirea cablurilor electrice sau a
conductelor de gaz defecte. Daca aparatul
este defect, scoateti figsa de retea sau
deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor, inchideti alimentarea cu gaz.
Chemati unitatea service abilitata.

in cazul in care un buton de comandi nu
mai poate fi rotit sau este slabit, acesta nu
mai poate fi folosit. Contactati imediat
unitatea de service abilitata si solicitati
repararea sau inlocuirea acestuia.

A\ Avertizare — Pericol de soc electric!

Nu utilizati aparate de curatare cu aburi pentru
a curata aparatul.



Noul dvs. aparat

H Gratare
H Comenzi
H Arzitor economic cu pana la 1 kW

n Arzdtor normal cu pana la 1,75 kW

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzétorul
aferent. Cu butoanele de control puteti regla de fiecare
datd puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu fncercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia O la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

940
8 2
7 3
6 4
[
Afisaje
[ @ Arzitor comandat de la butonul de control
0] Arzator deconectat
9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea elec-
trica
1 Treapta de putere cea mai redusa

Ho 0000

B Arzitor puternic cu pani la 3 kW
[ Arzitor pentru Wok cu pana la 4 kW

Arzitor dual pentru Wok cu pani la 5 kW

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzédtoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacéra exterioard si cea
interioard la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minim4, flacara
interioard la putere
maxima.

Flacira interioara la
putere maxima.

Flacéara interioara la
putere minima.

ro
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Pentru o functionare corectd a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzdtoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

Demontati intotdeauna cu atentie gratarul. Mutarea unui
gratar poate cauza si mutarea gratarelor aldturate.

Elemente

1 Bujie

2 Termoelement

3 Corpul arzatorului
4 Capacul arzitorului
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Accesorii

in functie de model, plita dvs. de gitit poate include
urmdtoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Suport suplimentar pen-
tru wok

Adecvat numai pentru utili-
zare pe arzatorul pentru
wok. Utilizati vase de gétit cu
fund bombat.

Pentru a asigura o durata de
viatd indelungata a aparatu-
lui, se recomanda utilizarea
suporturilor suplimentare
pentru wok.

=1

Suport suplimentar pen-
tru espressor moka
Adecvat numai pentru utili-
zare pe arzétorul cel mai
mic. Utilizati vase de gétit cu
un diametru mai mic de

12 cm.

Cod

647832 (CG261) Suport suplimentar pentru
647535 (CG291) wok

423545 Suport suplimentar pentru

espressor moka

Producatorul nu fsi asuma rdspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeazéa incorect aceste accesorii.



Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1 Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stdnga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2 Tineti un element de aprindere sau o flacédra
(bricheta, chibrit etc.) la arzétor.

Aprindere automata
Daca plita dispune de aprindere automata (buijii):

1  Apadsati butonul de control al arzdtorului selectat si
rotiti-l spre stdnga pana la treapta de putere cea
mai mare.

Cat timp butonul de control este mentinut apésat,
toate arzdtoarele produc scantei. Flacdra se
aprinde. Asteptati cateva secunde.

2 Eliberati butonul de control.

3 Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

in cazul in care nu se realizeaz3 aprinderea, deconectati
arzatorul si repetati etapele descrise mai sus. De data
aceasta, mentineti butonul de control apdsat mai mult
timp (pana la 10 secunde).

A Avertizare — Pericol de explozie!

Daca flacdra nu se aprinde dupd 15 secunde,
deconectati arzdtorul si deschideti usa sau fereastra
camerei. inainte de a conecta din nou arzatorul,
asteptati cel putin un minut.

Indicatie: Asigurati o curatenie cat mai buna. in cazul in
care bujiile sunt murdare, se poate produce o aprindere
gresitd. Curéatati bujiile regulat cu o perie mica, dar nu
metalicd. Aveti grija ca bujiile s nu fie supuse unor
lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1 Aprindeti arzatorul in mod normal.

2 Fara a elibera comanda, mentineti-o apdsata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacéara.
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Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la
pozitia O.

Cateva secunde dupad stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio anomalie,
aceasta inseamna ca siguranta a incetat s mai
functioneze.

Indicatii

In timpul functiondrii arzdtorului, este normal sd se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacéara de culoare portocalie este normald. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate,
etc.

in cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzitorului,
inchideti comanda de actionare a arzdtorului si nu
incercati sd il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.

Recipiente de gatit

Recipiente adecvate

Diametrul
maxim al bazei
vasului de gatit

Diametrul
minim al bazei
vasului de gatit

Arzator

Arzdtor pentru wok 22 cm 30 cm
Arzator puternic 20 cm 26 cm
Arzator normal 14 cm 22 cm
Arzator economic 12 cm 16 cm

Vasele nu trebuie si depdseascd marginea zonei de
gatit.
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Indicatii de utilizare

Indicatie: La folosirea anumitor tigdi sau oale, poate
aparea o usoard deformare trecdtoare a suprafetei din
otel. Acest lucru este normal si nu influenteaza
functionalitatea aparatului.

Urmatoarele recomandari vd ajutd sa economisiti
energie si sa evitati deteriorari ale vaselor de gatit:

Utilizati recipiente de
dimensiune potrivitd cu
fiecare arzétor.

'V

Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
nu trebuie sa atinga
lateralele recipientului.

Nu utilizati recipiente

— deformate care se
S x dovedesc instabile pe
plita de gétit. Recipientele
== s-ar putea résturna.

Utilizati numai recipiente
cu baza plata si groasa.

, W‘ Nu gatiti fara capac sau

P cu acesta deplasat. Astfel
=A se disipa o parte din
energie.

Asezati recipientul bine
centrat pe arzator. in caz
contrar s-ar putea
rasturna.

Nu asezati recipiente mari
pe arzatoarele apropiate

de comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.

Asezati recipientele pe
gratare, niciodatd direct

x pe arzator.
Asigurati-va ca gratarele si

= capacele arzatoarelor sunt
bine pozitionate inainte de
a le folosi.

Manevrati recipientele cu
grija pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si
nu puneti pe aceasta
greutati excesive.
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Tabel de preparare

Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica
si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate.
Informatiile reprezinté valori de referintd pentru patru
portii.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor, de
tipul de gaz utilizat, precum si de materialul vasului de
gatit. Pentru prepararea acestor alimente se utilizeaza in
principal vase de gatit din otel inoxidabil.

Utilizati intotdeauna un vas de gatit suficient de mare,
pozitionat in centru pe arzdtor. Informatii referitoare la
diametrul vasului de gatit gasiti la — "Recipiente
adecvate".

Informatii despre tabele

Pregatirea fiecarui preparat implica una sau doua etape.
Fiecare etapa cuprinde informatii despre:

£ FMetoda de preparare
i) Treapta de preparare termici

(® Durata de preparare in minute

Metodele de preparare din tabel

ol .

Fierbere

ol . v s

Continuarea prepararii

= Cresterea presiunii in oala sub presiune

Mentinerea presiunii in oala sub presiune

&%~ Sotare puternici

—5— Sotare ugoari

@ Topire, dizolvare

* Fara capac

* %

Amestecati constant

Indicatie: Simbolurile nu apar pe aparat. Ele sunt
orientative pentru diversele metode de preparare.

Apar informatii cu privire la pregatirea preparatelor pe
diverse arzidtoare. Optiunea recomandata este
mentionat3 pentru primul arzitor. In prezentarea
generald a modelului sunt descrise toate arzatoarele
plitei.
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Exemplu: Preparatul Timp  Etapa1 Etapa 2
Arzator total ng w0 o 20
Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2 min.
Arzator totalin = 5 O & 00O Ravioli
min. A. puternic  9-14 9 46 6 58
Supe, supe crema A. normal 17-22 12-14 5-8
Supa de peste A. pentru wok 10-15 8 57 8 58
A.rzator puter-  12-17 8 79 1 58 Legume si leguminoase
nic
— —_— = Cartofi fierti (piure, salatd de cartofi)
Arzdtor normal  17-22 8 1113 1 69 - T
— — A. puternic 2328 = 9 810 1518
Arzator pentru  10-15 9 68 4 47 -
wok A. normal 2530 =~ 9 1012 6 1518
A pentruwok 2530 =~ 7 1113 & 1417
Acest exemplu prezintd prepararea unei supe de peste Hummus (boabe de n&ut piure)
utilizadnd arzatorul puternic, arzitorul normal i arzator A. puternic 5055 9 1012 4 4043
t k- S
pentru wo A normal 5257 £ 9 1214 4043
Cu arzatorul puternic (optiune recomandata), timpul A. pentru wok 47-52 = 7 1012 o 37-40
total este intre 12 si 17 minute. Linte
Etapa 1: fierbere. Setati treapta de preparare A. puternic 40-45 9 810 8 13235
termica 8 pentru 7-9 minute. A normal 5055 9 1820 6 3235
Etapa 2: continuarea prepararii. Schimbati pe A. pentru wok 45-50 6 20-22 4 925098
treapta de preparare termicad 1 pentru 5-8 minute. —
Legume prijite
Informatiile sunt valabile, de asemenea, si pentru A.puternic 1217 &+ 7 68 &%-* 6 69
celelalte arzatoare propuse. A. normal 1520 &5x 8 810 &x 7 710
Arzitor dual 10-15 &5+ 7 57 &+ 5 58
Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2 pentru wok
Arzator to.tal n= 0 o 0O Legume proaspete sotate**
min. A. pentru wok 6-8 & 9 68
Supe, supe crema A. puternic 68 &_x 9 68
Supa de peste Cartofi prajiti
A puternic  12-17 8 79 1 58 A. pentruwok 15-20 &%+ 7 15.20
A. normal 17-22 8 11-13 1 69 A.puternic 1620 &-* 9 1520
A. pentru wok 10-15 9 68 4 47 A. normal 25-30 &%-* 9 2530
Crema de dovleac, ciorba Ous
A. puterni 30-35 9 1012 3 20-23 -
puternic Shakshuka (oud in sos de rosii)
A. normal 45-50 9 1517 30-33 A normal 1500 &% 9 1012 <& 4 58
A. pentru wok 25-30 9 810 17-20

A. puternic 1318 &% 8 79 <5~ 3 69

Minestrone (supa de legume) Arzitor dual 1520  &w 6 1113 <& 4 47

A.puternic 4752 9 10-12 37-40 pentru wok

A. normal 57-62 9 1012 6 47-50  "Omleta (1 portie)

A. pentru wok 43-48 8 810 3538 A normal 35 &_+8 35
Taitei si orez A. puternic 24 &* 9 24
Spa,lghetti A. pentru wok 24 &% 5 24

A.puternic 1822 * 9 810 6 10-12  Tortillaspaniold

Anormal 2024 &3* 9 1012 1012 _ A-putemic 2530 S5-* 9 2530

A pentruwok 1822 @ 8 810 6 1012 _ A-pentruwok 1823 - 9 1623
Orez Arzitor dual 2530 &%-* 7 2530

A puternic  17-22 9 57 2 1215 pentru wok

A. normal 1823 9 79 6 1114

A. pentru wok 15-20 8 46 2 1114
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Preparatul Timp
Arzitor total in
min.

Produse preparate

Etapa 1

e

T

- == R
RO I v S}

Crochete congelate (16 buc.)

Crochete de peste congelate (12 buc.)

Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2
Arzator totalin 25 6, ® © @O
min.
Sosuri
Sos Béchamel**
A.economic 1015 #M* 6 2-4 F=* 6 8-11
A. normal 1015 {8 5 24 FF* 8-11
A. pentru wok 3-8 M 5 12 5+ 5 26
Sos cu branza cu mucegai albastru**
A. economic 4-6 M 7 46
A. normal 35 M+ 7 35
A.puternic 35 M 5 35
Sos Napoletana
A. normal 1823 &% 6 24 SH-* 4 16-19
A.pentruwok 13-18 &%+ 7 1.3 <5-* 5 1215
A.puternic 1520 &%-* 8 1.3 H-* 6 1417
Sos Carbonara
A. normal 10-15 <&5-*6 57 <5-* 3 58
A. puternic 813 =5-*5 46 <-*3 47
A.economic 10-156 <5-* 9 57 <H5-*5 58
Peste
Merluciu in stil roman
A. puternic  5-10 &% 8 510
A. normal 8-13 &+ 9 813
A. pentru wok 4-9 &5-% 6 49
Somon la cuptor
A. puternic  5-10 &* 7 24 IH5- 1 36
Arzitor dual  5-10 &+ 6 24 - 1 36
pentru wok
A. pentru wok 7-12 &+ 8 24 <5~ 1 58
Scoici
A. puternic 57 9 57
A. pentru wok 4-6 9 46
A. normal 10-12 9 1012
Carne
Piept de rata (1 buc.)
A. normal 6-8 &% 7 68
A. puternic  9-11 &% 7 911
A. pentru wok 6-8 &+ 5 68
File de vitd Stroganoff
A. puternic  8-13 &% 9 813
A. pentru wok 5-10 &% 8 510
A. normal 1217 &+ 9 1217
Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)
A puternic  7-12 &+ 9 24 &+ 6 58
A. pentru wok 7-12 &*x 9 24 &%+ 6 58

A. normal 7-12 &% 9 712

Carne tocata (placinta cu carne, chiftele, sos bolognese)

A.puternic 1520 &S+ 8 1520
A. normal 2025 &% 9 20-25
A.pentruwok 1520 &S5+ 6 1520
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A. puternic  6-10 &~ 8 610
A. pentru wok 5-9 &~ 8 59
A. normal 8-12 s 8 812
Carnati la gratar (12 buc.)
A. puternic  5-10 — 13 & 7 47
A. normal 7-12 — 7-12
A. pentru wok 5-10 — 13 & 7 47
Carnati fierti (12 buc.)
A. normal 813 9 813
A. pentru wok 9-14 9-14
A. puternic  7-12 7 712
Hamburgeri (4 buc.)
A. puternic 49 e 13 &5+ 7 36
A. pentru wok 4-9 S, 13 &+ 7 36
A. normal 5-10 S 13 &%+ 8 47
Legume congelate**
A. puternic  7-12 i 712
A. pentru wok 5-10 & 5-10
A. normal 1217 &8~ 12-17
Pizza (diametrul 20 cm)
A. pentru wok 4-8 5~ 1 438
A. puternic 1620 <>- 1 1620
A. normal 2025 <5~ 1 2025
Deserturi
Orez cu lapte™
A. normal 30-35 * 9-11 * 21-24
A.economic 4045 * 12-14 * 28-31
A. pentru wok 35-40 * 11-13 : 2497
Ciocolata cu lapte
A.economic 10-14 {#r* 1 10-14
A. normal 1620 @+ 1 1620
Clétite (4 buc.)
A. puternic = 17-22 &« 13 &+ 5 16-19
A. pentru wok 8-13 SMs* 7 13 &+ 4 710
Arzitor dual  9-14 &+ 5 13 &S+ 4 811
pentru wok
Budinca de paine
A puternic  25-30 = 10-12 6 1518
A.pentru wok 2328 = 8-10 15-18
A. normal 27-32 =~ 10-12 o 17-20
Budinca spaniola**
A. puternic 38 * 5 38
A. normal 813 * 813
A. pentru wok 3-8 * 2 38
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Preparatul Timp Etapa 1 Etapa 2
Arzator to.tal ngS Lo o 90
min.
Pandispan (in bain-marie)
A. puternic 3540 9 3540
A. pentru wok 40-45 9 4045
A. normal 4550 9 4550

Sugestii pentru gatit
Pentru pregétirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi o oald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oald sub presiune, respectati indicatiile
producatorului. Addugati toate ingredientele de la
fnceput.

Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna
vasul cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic. Apa trebuie sa fie fiarta
fnainte de a gati paste, orez sau cartofi. Reglati
apoi treapta de preparare termica pentru a continua
procesul de preparare.

Mai intai incalziti uleiul in tigdile pentru preparare.
Imediat dupéd ce ati inceput préjirea, mentineti
temperatura constantd, prin adaptarea treptei de
preparare termice, la nevoie. La prepararea mai
multor portii, agteptati pana la atingerea din nou a
temperaturii de preparare. intoarceti regulat
alimentele.

Atunci cand preparati supe, creme, linte sau
mazare, introduceti toate ingredientele in acelasi
timp in vasul de gatit.

Curatare si intretinere

Curatare
Odatéa aparatul racit, curdtati cu un burete, apa si sdpun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasd resturi (alimente fierte, stropi de grédsime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sé fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate ldsa resturi metalice pe
gratare.

Curétati arzdtoarele si gratarele cu apa cu sdpun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curétati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgéaria plita de gatit.

Uscati complet arzidtoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apé sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupa curitarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

- Pentru curatarea aparatului, nu indepértati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

- Nu utilizati aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

- Daca plita de gatit dispune de un panou de sticld sau
de aluminiu, nu utilizati un cutit, racletd sau ceva
similar pentru a curdta imbinarea cu partea metalica.

intretinere

Curétati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare séa se lipeascé si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Datoritad temperaturilor inalte pe care le suporta,
arzatorul pentru wok si zonele din otel inoxidabil
(recipientul pentru grdsime, zonele invecinate ale
arzatoarelor, etc.) isi pot schimba culoarea. Acest lucru
este normal. Dupa fiecare utilizare, curatati zonele
respective cu un produs adecvat pentru otel inoxidabil.

Se recomanda utilizarea regulatd a produsului de
curétare disponibil la Serviciul nostru tehnic cu
codul 311499.

Atentie!

Agentul de curatare pentru inox nu trebuie sa fie utilizat
in zona din jurul comenzilor. Indicatiile (serigrafia) se
pot sterge.

Nu lasati lichide acide (zeamd de lamaie, otet etc.) pe
plita de gatit.
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Solutionarea anomaliilor

In anumite cazuri, anomaliile detectate se pot solutiona
usor. Inainte de a apela la Serviciul Tehnic, tineti cont

de urmétoarele sfaturi:

Anomalie

Cauza posibila

Solutie

Functionarea electrica
generala este avariata.

Siguranta fuzibila defecta.

Controlati dacé siguranta fuzibild din tabloul gene-
ral de sigurante fuzibile este avariata si schimbati-
0.

Intrerupatorul automat sau un intrerupator dife-
rential s-a deconectat.

Verificati in tabloul general de comanda daca s-a
deconectat intrerupatorul automat sau un intreru-
pator diferential.

Aprinderea automaté nu
functioneaza.

Este posibil s existe reziduuri de alimente sau
de produse de curétare intre buijii si arzatoare.

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Arzéatoarele sunt umede.

Uscati cu grija capacele arzatorului.

Capacele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Verificati pozitionarea corecta a capacelor.

Aparatul nu este conectat la impamantare, este
conectat gresit sau impamantarea este defecta.

Luati legatura cu electricianul.

Flacara arzatorului nu este
uniforma.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Pozitionati in mod corect piesele pe arzatorul
corespunzator.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.

Debitul de gaz nu pare
normal sau nu iese gaz.

Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Deschideti posibilele chei intermediare.

Daca gazul provine de la o butelie, verificati sa nu
fie goala.

Schimbati butelia.

Se simte miros de gaz in
bucatarie.

Un robinet este deschis.

Inchideti robinetele.

Racord gresit la butelie.

Verificati ca racordul sa fie perfect.

Posibild scurgere de gaz.

Inchideti cheia generali de gaz, ventilati incépe-
rea si anuntati imediat un tehnician autorizat pen-
tru revizia si certificarea instalatiei. Nu utilizati
aparatul panad cand nu v-ati asigurat cd nu exista
nicio scurgere de gaz la instalatie sau la aparat.

Arzatorul se stinge imediat
ce comanda a fost elibe-
rata.

Nu ati mentinut comanda apésata suficient timp.

Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apé-
sata cateva secunde mai mult.

Canelurile arzétorului sunt murdare.

Curatati canelurile arzatorului.
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Serviciu de asistenta tehnica

Ambalaj si aparate uzate

Daca se solicitd Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numérul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta cu
caracteristici, situatd in partea inferioard a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gésiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Bazati-vd pe competenta producatorului. Astfel veti avea
siguranta ca reparatiile au fost executate de tehnicieni
de service instruiti, care sunt echipati cu piese de
schimb originale pentru cuptorul dumneavoastra.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo daund sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, vd rugdm sa ne instiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in tara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentati
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.

Daca pe placuta cu caracteristici ale aparatului apare
simbolul E, tineti seama de urmaétoarele indicatii:

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat a fost marcat in conformitate cu
ﬁ Directiva Europeand 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si

EE clectronice (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul
intregii UE pentru preluarea si valorificarea
aparatelor uzate.

Ambalajul aparatului dumneavoastrd a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o protectie
eficientd in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitdm s contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectadnd urmatoarele
instructiuni:

depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

inainte de a arunca un aparat la care doriti sa
renuntati, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locald despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

nu aruncati uleiul uzat la chiuvetd. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de
colectare, sau, in lipsa acestuia, la un container de
gunoi (va ajunge intr-un loc de deversare
supravegheatd; probabil nu este cea mai buna
solutie, insd evitdm contaminarea apei).
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Ucnonb3oBaHUe Nno
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO 03HaKOMbTECH C AaHHBIMMU
MHCTPYKUMAMU. TONbKO Nocne 3Toro Bbl
CMOXKeTe npaBubHO U 6e30nacHo
nonb3oBaTtbcA cBoMM npubopom. CoxpaHute
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauMnm 1 MOHTaXKY U,
ecnu npubop nepexoauT K Apyromy
nonb3oBaTento, nepeaganTe emy 310
PYKOBOACTBO.

Mpn HEeBbINOSTHEHUU UHCTPYKLMUH,
coJepxaLlimxca B JaHHOM pyKOBOJCTBeE,
Nnpou3BoAUTENIb OCBOOOMK AAETCA OT BCAKOMH
OTBETCTBEHHOCTM.

[NpnuBeAeHHbIE B AAHHOM PYKOBOACTBE PUCYHKM
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHbBIMM.

He cHuMmaiiTe 3awimMTHYIO YyNnakoBKy C
anekTponpubopa A0 MOMEHTa NpPoBeAEHHUSA
MOHTa)ka. Ecnu Bbl 3ameTnnun Ha npubope
cneAabl Kakux-nMbo noBpexXAeHWI, He
noakntouaiTe ero K cetu. CBAXKUTECH C HALLUM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

HaHHbIM NnpMBop OTHOCKUTCA K TPETLEMY KNaccy
3awuTel no ctaHaapTty EN 30-1-1 ana razosbix
npnbopoB: BCTPOEHHOe 060pyAOBaHHMeE.

MNepean Tem, Kak yCTaHOBUTb HOBYHO BapOUHYHO
naHenb, N03aBoTbTECh O TOM, YTOObl YCTaHOBKA
npoBoAMNachk B COOTBETCTBUU C PYKOBOACTBOM
MO MOHTaXKy.

HaHHbIi npnbop Henb3A ycTaHaBNMBaTb Ha
AXTax M B aBTOKEMMNepax.

HaHHbIi Nprbop MOXXHO yCTaHaBNMBaTb TONTIbKO
B XOPOLUO NPOBETPUBAEMbIX NMOMELLIEHUAX.

OT10T Npubop He npeaHasHayeH And
UCNOJIb30BaHUA C BHELUHUM TaiMEPOM UK
NynbTOM ynpaBneHus.
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Bce onepauuu no yctaHoBKe, NOAKITIOUEHHUIO
K 3JIEKTPOCETHU, HaNnaaKke U agantauum K
Apyromy Buay rasa JOJIHbl MPOBOAUTbLCA
cepTUdULUPOBaAHHbLIM CNeLranucTom B
cooTBEeTCTBHUUA CO BCEMHU JZIEI:ICTBVIOLLIMMM
HOpPMaMH1 U 3aKOHO4AaTEeNbCTBOM, @ TaKMe C
npeanucaHUAMU MECTHbIX ra3o- U
3NeKTpocHabatowux KomnaHun. Ocoboe
BHUMaHUWe cneayeT yaenuTtb TpeboBaHUAM K
BEHTUNALMUM.

HaHHbI NpMbop HacTPOeH ANA UCNONb30BaHUA
C ra3om, yKasaHHbIM B TabnmMuke ¢
xapaktepuctukamu. [pn HeobxoanMOCTH
nepeHacTpouTb ero And UCMoNb30BaHNUA C
APYrMM TUMOM rasa 03HaKOMbTECh C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXky. [lna aaantaunm
npubopa K Apyromy TUny raza pekoMeHayem
CBA3aTbCA C HALLMM CEPBUCHBLIM LIEHTPOM.

HaHHbI npubop npeaHasHauveH
UCKITIOUUTENBHO AnA ObITOBOro UCNOb30BaHUA
¥ HEe MOXXET MPUMEHATLCA B MPOMBbILLIEHHbIX
UM KoMMepyeckux uenax. Mcnonbsyite
NprMOOpP TONBKO ANA NPUrOTOBNIEHNUA MULLIK, a He
Ana oborpesa nometlleHun. apaHTuA
npon3BOANTENA AENCTBUTENIbHA TONTbKO B
cnyyae ucnonb3oBaHuA npubopa no
Ha3HaYeHMuo.

HaHHbI npubop npeaHasHayeH aAns
MCNonb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
HaZ ypOBHEM MOpH.

He ncnonbsyite 3almTHblEe KPbILLKK ANA
BApOYHOM NaHEeNM 1 3alLMTHbIE OrpaXkaeHuna ANnA
AeTen, 3a UCKNI0YEHNEM PEKOMEHAOBAHHbIX
npou3BoAMTENEM BapOYHON naHenu. J1o
MOXKET MPUBECTU K HECHACTHOMY Cyyato,
Hanpumep, BCNeACTBUE Neperpesa, BO3ropaH1a
U1 oTCcnoeHnAa GpparMeHTOB MaTepuasnos.

Hetn no 8 net, nnua ¢ orpaHUyYeHHbIMU
bM3MUECKUMU, YMCTBEHHBIMU U MCUXMHECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMMU, a TaKXXe nuua, He
obnagaroLume A0CTaTOYHBIMU 3HAHUAMMU O
npubope, MOryT Mcnonb3oBaTb NPMOOP TONbKO
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noa NPUCMOTPOM JUL, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, MK Nocne NnoApoBHOro
MHCTPYKTarka M OCO3HaHUA BCEX OMaCHOCTEMN,
CBA3aHHbIX C 9KCnnyaTauuen npubopa.

Hetam He paspeluaeTtcsa urpatb ¢ NpUOGOpPoOM.
OuuncTtka n obcny»knBaHue npubopa He AOSIKHbI
NPOU3BOANTLCA AEeTbMMU, 3TO AONYCTUMO,
TONbKO €cnn oHu cTapwe 15 net un unx
KOHTPONIMPYIOT B3pOCHbIE.

He nonyckainte neteit mnaawe 8 net k npubopy
U ero ceTeBOMy MpOBOAY.
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/\ BamHble yKkaszaHMA No TeEXHUKe 6e30NacHOCTH

A TMpenynpemneHue — CywiecTeyeT
OnacHoOCTb BO3ropaHus!

CkonneHve rasa B 3aKpbITOM NMOMELLEHNM
MOXXeT NpuBecTu K BosropaHuto. Cneaure,
4yTOObI BO BpeMA paboTbl BAPOYHOW MaHEeNMU He
66110 ckBo3HAKOB. CTpyA BO3Ayxa MOXXeT
3a4yTb Nnamsa Ha KoHdopkax. BHumaTensHo
03HaKOMbTECb C MHCTPYKUMAMU U NpaBunamm
TEXHUKM IKCryataunn razoBblix KOHGOPOK.

A\ TMpenynpemneHue — CyuiecTeyeT
OnacHoOCTb oTpaBneHus!

Mcnonb3oBaHne rasosoro npubopa nosbllLaeT
TemnepaTtypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMUIO
NPOAYKTOB CropaHuA B NOMELLEHWH, FAe OH
ycTtaHoBneH. Heob6xoanmo obecneuntb
XOPOLUYHO BEHTUNALMIO KYXHU, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMA paboTbl BApOYHOM MaHenu: He
3arpomMokJante oTBEpCTUA €CTECTBEHHOM
BEHTUNIALIMK UK YCTAHOBUTE YCTPOMCTBO ANA
MeXaHM4YeCKoW BeHTMNAUnK (BbITAXKKY). MNpu
NPOAOCMKUTENIBHOM UM UHTEHCUBHOM
“Ccnonb3oBaHUM NpMbopa MOXKeT MOHaA0BUTLCA
AononHUTEeNbHOE Mnu 6onee MHTEHCMBHOE
nNpoBeTpMBaHME: OTKPOWTE OKHO MK yBENnYbTe
MOLLHOCTb MEXaHUYECKOMN BbITAXKM.

A TMpenynpemneHue — CyuiecTeyeT
ornacHocTb oxora!

KoHdOopKM 1 NOBEPXHOCTb BOKPYT HUX
CUNbHO HarpesatoTcA. He npukacanTecs K
packaneHHon noBepxHocTu. He nonyckante
K nauTe aeten mnaawe 8 ner.

Ecnu 6annoH co CXKM>KEHHbIM ra3om
HaxoAMTCA He B BEPTUKANIbHOM MONOXEHUMH,
TO CXXMXKEHHbIR NponaH-0yTaH MoXeT
nonactb B npubop. Mpu atom ns ropenok
MOXXET BblpBaTbCA CUITbHOE NNams.
HekoTtopble yactn npubopa moryT
NOBPEeAUTLCA U CO BPEMEHEM CTaTb
HerepMeTUUYHbIMU U3-32 HEKOHTPONTMPYEMOTrO
BbIXOZa rasa, YTo MOXXeT NPUBECTH K
oxxoram. [lep>kute 6anfnioHbl CO CHUKEHHBIM
ra3om Bceraa B BEPTUKaJIbHOM MOJIOXKEHUM.
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A TMpenynpempeHre — OnacHoCTb
BO3ropaHus!

HeobxoanMmo Habntoaath 3a npoueccom
BapKu. Heob6xoanMo HenpepbIBHO
HabnoAaTh 32 KPATKOBPEMEHHbIM
NMpoOLEecCOM BapKHv.

KoHdopkM oueHb cunbHO HarpesatoTCA.
Hukoraa He knaaute
fierkoBocniaMmeHaroLmeca npeamMeTsbl Ha
BapouHyto naHenb. He ncnoneaynrte
BapOYHYIO NaHesb B KayecTBe MecTa
CKJlaAMpOBaHMA NPeaAMETOB.

Henb3a xpaHuTb 1 ncnonb3osatb BONKU3M
ZAaHHOro anekTponpubopa v Noa HUM
eAIKne XMMUYeCcKne cpeacTsa,
razoobpasHble BeLLECTBA,
nerkoBocnnaMeHsaLwmnecs Mmatepuarnbl 1
HenuLleBble NPOAYKThI.

MNeperpeTbiit »XMp U Macno nerko
BosropatotcA. He ocrasnaiite
HarpeBatoLLIMINCA XMP unu macno 6es
npucmotpa. Ecnu BosropaHne npousoLuno,
He 3anvMBanTe oroHb Boaon. Hakpovite
CKOBOPOAY UM KaCTPHOJIHO KPbILLKOK, YTOOI
MoracuTb OrOHb, U BbIKNHOUYUTE KOHDOPKY.

A TMpenynpemneHue — CyuiecTeyeT
ONacHOCTb Nnosy4yeHuA Tpasm!

Mcnonb3oBaHne noBpeXKAeHHOW NocyAabl,
nocyabl HenoAxoAfALLero pasmepa,
KacTposlb U CKOBOPOZ, Kpas KOTOPbIX
BbICTYMaloT 3a rpaHuLbl BApOYHOMN NaHenu, a
TaKXKe HenpaBuibHaA yCTaHOBKa NOCyAbl Ha
KOHGOPKY MOryT cTaTb NPUYUHON
cepbesHbix TpaBMm. Crneayitte coBeTtam u
pekomMeHAaunAaM rno UcnonbL30BaHUIO
nocyAsl.

MNpn HekBanMPUUMPOBAHHOM pPEMOHTE
NpMOOpP MOXKET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu. JTtobble peMOHTHbIe paboThl U
3aMeHa rasonoAsoAALLKUX TPYO mnu
3NIEKTPONPOBOAKM AOSIKHbI BbIMOIHATLCA
TONBKO CNeunanMcTaMu CEpBUCHOM
cny>k0bl, NPOLLUEALIMMHU CneunanbHoe



oB6yueHue. Ecnu npubop HeucnpaseH,
OTK/IOUUTE NpeAoxXpaHuTenb B Broke
npeaoxpaHuTenen Unu BblHbTE BUIKY
CeTeBOro NpoBoJa U3 PO3ETKHU K
nepekpomnTe noaavy rasa. Beizosurte
cneunanncra CepBUCHOMN CNy>KObl.

Bawa HoBafA Bapo4yHana naHenb

HooO 0O

H Pewerkn
A Pyuku ynpaeneHnusn
H S«oromununan KoHdpopka Ao 1 kBt

4 | CraHpgapTtHasa koHbopka ao 1,75 kBT

dnemeHTbl ynpaBneHWA U rOpPEeNKHU

Ha ka)xaom perynAtope ykasaHa cooTBeTCTBYytOLLaA
ropenka. C noMoLbio PerynaTopoB MOXHO YyCTaHOBUTb B
COOTBETCTBUU C Pa3fIMYHbIMU NONOKEHUAMU Tpebyemyto
MOLLHOCTb: OT MAKCUManbHOro A0 MUHUMAaNbHOrO 3HaYEHKA.
Hukorna He nbiTaitTecb nepeitn M3 nonoxexus 0 cpasy B
nonoxeHve 1 unu n3 nonoxxexnua 1 B nonoxxeHue 0.

e Ecnu kHonKa ynpaBnexus He
NOBOPaYMBAETCA UNN AEPXKUTCA CIIULLIKOM
cnabo, e€ Henb3A UCMOoNb30BaThb.
O6partutecb B cepBUCHYIO Cny>kOy Ans
PEMOHTA MJIM 3aMeHbl KHOMKK yNpaBfieHHs.

A TMpenynpemneHue — CyiecTeyeT
OMacHOCTb NOParKeHWUA INEKTPOTOKOM!

Henb3a nonb3oBaTbcA AN OUUCTKU BaquHOVI
naHesin Napoo4YnUCTUTENEM.

®

Ho 0000

5 | KoHdopka noBbilleHHOW Mol HOCTH A0 3 kBT

a Kondopra Wok no 4 kBt

OBoitHasa KoHpopka Wok ao 5 kBt

HacTpoiika BHyTpeHHero niaMeHu U HacTpoWKa BHELIHEro
nnamMmeHu ABOWHbIX ropenok MOryT oCcywecTBNATbLCA

He3aBUCUMO ApYr oT Apyra. Bo3aMo)kHble YPOBHU MOLLHOCTH:

UHaukaTopbl

[ W VYnpaenAaeman perynatopom ropenka

0 BuikntoueHHan ropenka
9 MakcrmanbHbI ypoBEHb MOLLHOCTH U 3NIEKTPUYECKHU
NOAXKUr

Mhldeg )
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= =
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1 MuHUManbHbIA ypoBEHb MOLLIHOCTH

MakcumanbHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO U BHELLHETO
nnameHu.

MuHuManbHaa MOLWHOCTb
BHELWHEero nnamMeHu,
MaKCuMalbHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEero nnamMmeHu.

MakcumanbeHaa MOLIHOCTb
BHYTPEHHEro ninamMeHu.
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40 MuHMManbHaa MOLWHOCTb
BHYTPEHHEro njiamMeHu.

Yrtobbl BapoyHan naHenb xopolo paboTtana, cneauTe 3a Tem,
uTOObl PELIETKN U BCE AETaNN ropesiok 6binM NpaBUibHO
ycTaHoBneHbl. He MeHANTe MecTaMu KpbILLKK FTOPEsoK.

Bcerna octopo)kHo cHumaiTe pewétku. MNpu nepemetuermnn
OHON PEeLETKN MOXKHO CABUHYTb M HaxoAALIMeCA PAAOM
PELIETKMU.

AnemeHTbI

1 Ceeua nomxura
2 TepmoanemeHT
3 Kopnyc ropenku
4 Kpbilka ropenku
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dononHutenbHoe o6opynoBaHue

B 3aBucumMocTh OT MoAenu, B KOMMNJIEKTE C BaAPOYHOMW
naHenblo MOXXeT NMOCTaBNATLCA clieaytollee
AononHutensHoe obopyaoBaHue. Ero Mo)XHO Takxke
npuMobpecTn B HaleM CEPBUCHOM LIEHTpE.

JononHutenbHaaA

pewiétka Wok

MoaxoanT TonbKo AnA Ucnonb-
30BaHuA Ha KoHdopkax Wok.
Mcnonbayiite nocyay ¢ Bbiny-
KSbIM HOM.

Y106kl yBENNUMTL CPOK BKC-
nnyatauuu npuéopa, peKoMeH-
ZyeTcA Ucnonb3osaTb
ZOMOMHUTENbHYIO PELUETKY
Wok.

HononHutenbHasa

peLéTKa anAa KodesapKu
[MoaxoauTt TonbKo Ans ucnonb-
30BaHMA Ha CaMOW ManeHbKOM
KoHpopKe. Mcnonbayiite
nocyay ¢ AMaMeTpoM AHa
MeHee 12 cm.

ApTukyn
647832 (CG261)
647535 (CG291)

JononuutenbHan pewértka
Wok

423545 JononHutenbHas pewéTka anq

KodeBapku

lMpousBoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTHM 3a NOCNEACTBUA
HeMWcnonb30BaHWA UK HEMNPABUIIbHOIO UCMOJIb30BaHUA
9TOro AONOHUTENbHOrO 06OPYAOBaHUA.



FasoBble KOHPOPKHU

PyuyHoe BKnoueHUue

1 Haxmute perynatop BeIGpaHHOW| ropenku n noBepHUTe
€ro BNeBO A0 MaKCMMasibHOro ypoBHA MOLLHOCTH.

2 T[loaHecwuTe 3ananbHWUK UK NnamMaA (3aXkuranka, cnuyka
W 4p.) K ropernke.

ABTOMATUUECKUN NOOMMUI

Ecnu ana BapouHoi naHenu npeaycMoTpeHa GpyHKUUA
aBTOMAaTMYECKOro NoAXKura (CBeuu nomxkura):

1  HakmuTe perynatop BolOpaHHOW ropesku v NnoBepHUTe
€ro BNeBO A0 MaKCUMaNIbHOrO yPOBHA MOLLHOCTH.
Moka Bbl yaep)Kk1uBaeTe perynaTop HaXkaTblM, Ha BCEX
ropesnkax cosaatoTcA UCKpoBble paspaabl. BeneixusaeT
nnams. [MoAoXKANTE HECKOJIBKO CEKYHA.

2  OrtnycTtuTe peryndartop.

3 [MoBepHUTe perynATop B HY)KHOE MONOXKEHHE.

Ecnu noa>knr He ocyulecTBNAGTCA, BLIK/IIOUMTE TOPENKY U
NOBTOPUTE ONMCaHHble BhilWe Wwark. B atoT pas
yaep)KuBaiTe perynatop HaxkaTelM B TeyeHue Gonee
anvtenbHoro spemenu (Ao 10 cekyHa).

A MpeaynpexuaeHne — OnacHocTb B3pbiBal

Ecnu no ncteuennn 15 cekyHa nnama He BCMbIXHYINO,
BBIKNIOUYNTE FOPENKY U OTKPOWTE ABEPb MJIN OKHO B
nomeuleHuu. lNpexkae yem 3aHOBO 3a)KeUb ropenky,
NoAOXKAUTE MUHUMYM OAHY MUHYTY.

YkasaHue: Cobntonaiite MakcumanbHyto yuctoty. Ecnu
CBeYM NoAXKura 3arpAsHeHbl, 3TO MOXeT NPUBECTU K
HenpaBunbHOMY noxury. OunilanTe cBeYn Noaxura
perynapHo HebonblUoW HeMeTannmuyeckoi WweéTkon. Cneaunte
3a TeM, YToObl CBEYM NOAXKWUra He NoABepPrasnucb CUIIbHbIM
yaapam.

Cuctema ras-KoHTpoOIb

Bawa BapouHan naHenb o6opyaoBaHa CUCTEMOW ras-
KOHTPOJb (TepmMonapoii), KoTopas NPenATCTBYeT yTeuke rasa
npu cny4yaHOM yracaHwWu NuaMeHu Ha ropenkax.

ﬂﬂﬂ TOro, 4TOObl 06EecneyYnTb BKAOUEHUE 3TON CUCTEMBbI:

1 3axrute kKoHdOpPKy Kak 06bIYHO.

2 He otnyckaiTe pyuKy, a yAep)XuTe ee B Ha)XKaTom
COCTOAIHUU B TeueHue 4 CeKyHa nocne Toro, Kak
3axoKeTca nnams.
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BbiknioueHne KOHPOPKHU
[MoBepHUTE cCOOTBETCTBYIOLYIO PYUYKYy BnpaBo A0 oTMmeTku 0.

Uepes HECKONMbKO CEKYHA Nocsie BbIKNOYEHUA KOHOOPKM
pasaaetca cyxoi wenyok. OH He ABNAETCA NPU3HAKOM
HeWcnpaBHOCTH, a O3HAYaeT, YTO OTKIIOYMIIaCb CUCTEMA ras-
KOHTPONA.

NMpumeuaHun

Bo Bpema pab6oTbl KOHPOPOK MOXKET CNbILATLCA JIEFKUI
CBUCT, 3TO HOPMaJbHO.

B nepsoe Bpema pa6oTbl HoBoro npuéopa mMoryT
BblAenATbCA cneunduueckue sanaxu. OHu He NnpeacTaBnaloT
ONacHOCTW ANA 3A0POBbA U He ABNAIOTCA NMPU3HAKOM
HeucnpaBHOCTHU BapouHoi naHenu. Co BpemeHeM 3anaxu
UCYE3HYT.

lMnama opaH>keBOro uBeTa ABNAETCA HOPMasbHbIM. Tako#n
uBeT njamMeHn MoxeT BbiTb 00yCNOBNEH UMEIOLLIENCA B
BO3AyXe Mblbi0, NPOSIMBLLUENCA XUAKOCTLIO U T. A.

Ecnv nnamA KOHGOpPKK cnyyaHoO noracno, NOBEPHUTE PYUKY
3TOM KOHGOPKMK B HyNeBOe NOJNIOXKEHUE U NOAOXKAUTE He
MeHee 1 MUHYTElI Nepea NOBTOPHLIM BKOYEHUEM.

NMocyna

MoaxonAwana nocyna

HoHdopka MuHumanbHbIM  MakcumanbHbIK
AvameTp AHa AvameTp AHa
nocynabl nocynabl

Kondopra Wok 22 cm 30 cm

KoHdopka noseiLen- 20 cm 26 cm

HOW MOLLIHOCTH

CraHnpaptHana koHpopka 14 cm 22 cm

OKOHOMUWYHaA KOH- 12 cm 16 cm

dopka

[Mocyna He AosmkHa BbICTYyNaTb 3a NpeAesbl BAPOUYHOH
naHenu.
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YKa3saHu1A no UCNOosib30BaHUIO Ta6nuua NPUroTOBNEHUA

YKasaHue: Micnonb3oBaHMe HEKOTOPbLIX CKOBOPOAOK UMK
KacTptoSib MOXKeT 0ByCIOBUTb HE3HAUYNUTESNIbHYIO BPEMEHHYIO
Aedopmaunio BapoyHOM NaHenm U3 BbICOKOKaA4YeCTBEHHOM
ctanu. OTo HoOpMarnbHOE ABNEHWE, He OKasbiBaloLee
oTpuuaTenbHOro BO3AEMNCTBUA HA GYHKUMOHUPOBaHMKE
npubopa.

B cneaytouwei Tabnuue coaepxxutca nHbopmauus ob
ONTUMasnbHbIX CTYNEHAX HarpeBa KOHGOPOK U BPEMEHHU
NPUroToBNeHnA ANA pasnnyHblix 6ntoa. Bece naHHble
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU U yKa3aHbl B pacyérte Ha
Cneaytouime pekomMmeHaaunmu NnoMoryT BaM COKOHOMMUTb yeTbipe MOPLUH.

3NEKTPO3HEPIUIO U N36erXkaTb MOBPEXKAEHUA MOCYAbl:
BpemaA npurotoBneHna u cTyneHb Harpesa KOHGOPKHK

Wcnonbayiite nocyay, 3aBMCAT OT BMAA, BECA M KauecTBa NPOAYKTOB, BMAA

~ COOTBETCTBYIOLLYIO MCMONb3yeMOoro rasa, a TaKxe oT MaTepuana nocyasl. [na
pasMepam Kaaoii NPUroTOBNEHNA 3TUX 6MI0A NPEUMYLLECTBEHHO Bbina
KOHPOPKM. WCMoNb30BaHa NOCyAa U3 Hep)KaBeloLlei cTanm.
He noneayiitece nocyaoi Bceraa ncnonb3syiite nocyay COOTBETCTBYIOLWErO pasmepa u
ManeHbKOro aAnameTpa Ha ycTaHaBnuBaiTe e€ no ueHTpy KoHdopku. MHbopmauuto o
GonbLunx koHpopkax. Mnams AnameTpe AHa nocyael cM.—> "floaxogAwaa nocyha"
He AOJKHO KacaTbCA CTEHOK
nocyasi.
He ncnonusyiite nocyay ¢ UHdopmauma o NnpMBEAEHHbIX B

\/ /Ex NOBPEXAEeHHLIM U Taénuue gaHHbIX

T HEPOBHLIM AHOM, KOTOpan
HEYCTONUNBO CTOUT Ha MpurotoBnexue NBOro 60Aa COCTOUT U3 OAHOMO UK ABYX
= nnute. Takas nocyna MoseT aTanoB. [Ina KaAoro aTana ykasaHbl Crefylolne AaHHbIE:

nepeBepHYTLCHA.

—
MonbayiTeck ToALKO {.JCnoco6 npurotoenexua

nocynoﬁ C POBHbBIM TOJICTbIM
AHOM.

o

1 CTyneHb HarpeBa KOH)OPKH

-,

® Bpemsa npurotoBneHus, MuH

He rotoBbTe 6€3 KpbILIKK

\

) WK C NPUOTKPHLITOM
= KpblLKOMi. YacTb aHeprum MNpuBenéHHble B Tabnuue cnocobbl NPUroTOBNEHUA
npu aToM pacxoayeTca 3ps. [loBeneHUe A0 KUNEHUS

— ~
HanbHelliee npurotoBnexHve

CraBbTe nocyay TOUHO MO «
T CosnaHue aaBneHna B CKOPOBapKe

x LeHTPY KoHpopku. B

—® | 1DOTUBHOM cryyae oHa

y | P Y Moanep)kaHune aaBneHus B CKOpPOBapKe
MOXXeT nepeBepHyTLCA.
He yctanaBnusanTte &~ CunbHoe o6kapuBaHue

6onblune KacCTprJin “

CKOBOpOAbLI Ha KOH¢OPKM, é" L|.|.a£lF|IJ.lee Oéﬁ(apMBaHMe
pacnosno)XXeHHble OKONO
py4YeK ynpasieHus.
M3nuwHuii neperpes MoxeT .
NOBPEAUTb PYUKM.

#r PacrannusaHue

Bes KpblLKK

**  [locToAHHOE NepemMellMBaHue

YcTaHaBnvMBaiTe nocyay Ha
peLlleTKn, HUKoraa He
cTaBbTe ee NpAMO Ha
ropenky KOH$OpKH.

YkasaHue: CumBonbl He noaBnatoTcA Ha npubope. OHu
ABMATCA OPUEHTUPOBOYHBLIMU MPU UCMONBb30BAHWM
Pas3nunyHbIX cnocobos npuroToBneHuAa.

<
X

I'Iepen ncnonb3oBaHNEM

KOH}OPOK ybeauTech, 4To HaHHble AnA npurotoBneHua 604 NOABNAOTCA Ha
pPeLIeTKU U KPbILUKK FOpenok pasfnnyHblx KoHpopkax. Mcnonb3oBaHWe NepBOi ykazaHHOM
NPaBuIIbHO YCTAHOBNEHBI. KOHbOpPKKM ABNAeTCA pekoMeHAayemMoi onuneit. B o63ope
MoJaenen npuBeAeHO onucaHne BCex KOHPOPOK BApPOUHOM
ByabTe 0CTOpPOXKHbLI B nalenu.
o6palleHnn c nocyaon Ha
lx BapOYHOMN NaHenm.
> 2 He ynapsiite no BapoyHom
r==¥ NaHenu v He KNaauTe Ha Hee

CNULLKOM TAXeJlble BeLlUU.
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Mpumep: Bniono O6wee 3ran 1 9tan 2
KoHdopka spemA &3 O o WO
Bniopo O6wiee 3tan 1 Oran 2 npuro-
KoHdopra BpeMA £ L O O 00O ToBre:
npwuro- HUA,
TOoBIE- MUH
HUA, Puc
MHH K. noBblweHHoM 17-22 9 b7 2 1215
c MOLLIHOCTH
yNbl, KPEMOBLIE Cymbl CraHpaptHas k. 18-23 9 79 11-14
Pbi6HbIN cyn — —
— — KoHdopka Wok  15-20 o) 8 46 11-14
K. noBbiwexHort 12-17 e 8 7-9 1 5-8
MOLLIHOGTH Pasunonu __ _
CrannaprHan 17-22 8 11-13 1 6-9 K. nosbilweHHot  9-14 isr 9 46 6 58
MOLLIHOCTH
KOHpOpKa == =
Kongopra Wok 10-15 9 6.8 4 a_7 CranpaptHas k. 17-22 12-14 58
KoHdopka Wok  10-15 8 57 58
Ha naHHOM npumepe nokasaHo NPUroToBlEHWE PLIGHOTO
cyna ¢ NoMolLbl KOHbOPKM NOBLILIEHHON MOLLHOGTH, OsoLum 1 6oGosble
CTaHAapTHOW KOHPOPKK M KoHdopkn Wok. BapéHbiit kapTodens (ntope, KaptodenbHblid canar)
K.nosblwenHoit 2328 £~ 9 810 & 5 1518
Mpu ncnonb3oBaHMU KOHPOPKM NOBLILLEHHOW MOLLHOCTH MOLLHOCTH
(pekomeHayemasn onuuna) obLiee BpeMs NPUroTOBNEHUA Cranpapman k. 2530 & 0 1012 = 6 1518
coctaBnfet oT 12 40 17 MuHYT. P i —
Kondopka Wok 25-30 = 1113 14-17
OT1an 1: poBeaeHne A0 KUNeHUsa. YCTaHOBUTE CTyNeHb
Xymyc (ntope 13 HyTa)
HarpeBa 8 Ha 7-9 MUHYT. -
K. noBblweHHo 5055 = 9 10-12 4 4043
OTan 2: panbHeiwee npurotoBnexHue. Mcenonbayite MOLLIHOCTH
CTyneHb HarpesBa 1 B TeyeHne 5-8 MUHyT. CraHnaptHas k. 5257 % 9 12-14 40-43
JaHHble AefCTBUTENbHBI TaKXe ANA APYrux KoHpopka Wok 4752 = 7 1012 ¥ 37-40
pPEKOMEHAO0BaHHbIX KOHPOPOK. YeueBuua
K. nobiweHHon  40-45 9 810 8 3235
Bniono O6iee dtan 1 dran 2 MOLLIHOCTH
KoHdopka BpemMa £~ i © T 00 CrangapTHaa k. 50-55 18-20 6 3235
npuro- == ==
ToBNE- KoHdopka Wok  45-50 o) 20-22 25-28
HUA, OBoLuu Bo dpuTiope
MUH K. noebiwenton 12-17 &5 7 6.8 &% 6 69
MOLLIHOCTH
Cyni, kpemoseie cyrne! Crannaptran k. 1620 &5+ 8 810 &5+ 7 710
PbI6HBIV cyn
y — — — Oeonnaa k. Wok 10-15 &% 5.7 M+ 5 58
K. noBbliweHHon 12-17 = 8 79 1 58 —
MOLLIHOGTH MaccepoBaHHble CBEXWE OBOLLM
——— i WS
CrangaptHaa k. 17-22 11-13 6-9 Kor¢opka Wok  6-8 ——* 9 638
KoHdopka Wok  10-15 6-8 4 47 K. noseiwenroi  6-8 S-* 9 68
MOLLIHOCTH
ThIKBEHHBbIN Kpem-cyr, 6opLu
— == == KapTtodenb ¢pm
K. nobiwenHoit 30-35  figF 9 10-12 5 2023 K Wok 152 % _x 152
MOLLHOCTH oHdopka Wo 520 < 5-20
— — ~ WS
Crannapthas k. 4550 9 1517 3033 K. noBbllwenHoir 1520 <=—-* 9 1520
Kondopra Wok 2530 o 9 810 17-20 Motunoc™v
P CrangaptHas k. 25-30 &%+ 9 2530
MuHecTtpoHe (oBoLuHoM cyn)
K. nosbienHon  47-52 9 1012 5 3740  fifua
MOLLIHOCTH Lakiyka
CranpapTHana K. 57-62 9 1012 6 4750 CranpaptHaa k. 1520 &%~ 9 1012 &~ 4 58
KoHdopka Wok  43-48 8 810 35-38 K. nobiwenHoin 13-18 &% 8 79 <5~ 3 69
MOLLIHOCTH
MakapoHbl 1 puc OBoiiHas k. Wok 15620 &5~ 6 1113 &5 4 47
Crarern _— _— Owmner (1 nopu.)
K. nosbilwexHon 18-22 =t 9 810 6 1012 Cranpaptran k. 35 S+ g 35
MOLLHOCTH K v 2.4 R 9 2:4
CrannaptHan K. 20-24 * 10-12 10-12 - MOBBILIGHHOM = "
— — MOLLIHOCTH
Kongpopka Wok 1822 g 8-10 6 10-12 Konpopra Wok 24 <5 52
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Bniono O6iee dtan 1 dtan 2 Bniono O6Liee dran 1 Oran 2
KoHdopka spemA £ O o WO KoHdopka spemA &3 O o WO
npuro- npuro-
TOBRE- ToBne-
HUA, HHUA,
MHH MHH
McnaHckana TopTunbs BedcTporaHos
K. noBbiwenHoin 25-30 &%-* 9 2530 K. nosbiweHHoit  8-13 &+ 9 813
MOLLHOCTH MOLLIHOCTH
KoHdopka Wok 1823  &%-* 9 1823 KoHdopka Wok  5-10 &+ 8 510
OeoitHasa k. Wok 25-30 &% 7 2530 CrangaptHaa k. 1217 &%-* 9 1217
Coycbl KypuHbiii WwHuuens (KypuHaa rpyaxa, une, 8 wwr.)
— K. noBbiweHHoi  7-12 &-r 9 24 &5+ 6 58
Coyc «beliamensb»
& 6 24 FF* 6 811 il
OKoHoMuyHaA k. 10-15 -E_._J' - - Kondopra Wok  7-12 S+ 9 24 W« 6 58
CraHpaptHaa k. 10-15 1’.‘._3 5 24 5 8-11 Crannaprran k. 712 S 9 799
Kongopka Wok 38 w5 12 5 26 MacHoit bapL (MACHOM nawwTeT, dpukaaensku, coyc «bono-
Coyc ¢ cbipom ¢ rony6oii nneceHb™** HbEe3e»)
OKoHOMMUHaSA K. 4-6 W 7 46 K. nosbiwenHoin 1520 &% 8 1520
CranpaptHad k. 35 M 7 35 MOLLIHOCTH
K. nobiwenHoit 35 @+ 5 35 CranpaptHas k. 2025  &5-* 9 20-25
MOLLHOCTH KoHpopka Wok 1520 & 6 15-20
Coyc «Hanonerana»
CraHpaptHan k. 1823 -+ 2-4 =* 4 1619 EOTOBbIe MPOAYKTS! T
aMOPOXKEHHbIE KPOKE .
KoHdopka Wok 13-18 &= 1-3 e 12-15 MOPOXEHHEIE KpOKeTbi (16 wr.)
K nosoienmon 1520 T v 6 1417 3amMoporkeHHble pbiBHbIE nanouku (12 wr.)
MOLLIHOCTH K. nosbiwenHoit  6-10 &5~ 8 610
Coyc «Kap6oHapa» ibadla ey
CravpaptHaa k. 1015 <5-* 57 <>-* 3 58 Koripopka Wok 69 8 59
A
K. nosbiweHHoi  8-13 =* 4-6 =5—* 3 47 Craninaprran k. 812 8 812
MOLLIHOCTH XapeHble konbacku (12 wr.)
OkoHomMMuHaA K. 1016 <&5-* 9 57 <-* 5 58 K. nosbiwerHoin  5-10 &5~ 9 13 - 7 47
MOLLIHOCTH
Pui6a CraHpaptHasa K. 7-12 — 9 712
Xek no-pumcku KoHdopka Wok  5-10 9 13 & 7 47
™ 0668 %
K. noBbiweHHon 5-10 8 5-10 Capaenbkn (12 wr.)
Motunoe™v CranpaptHas k. 813 813
CranpaptHasa k. 8-13 S, 8-13 i
~ KoHndopka Wok 9-14 9-14
Kondopka Wok  4-9 &% 6 49 —
— — K. noBbliweHHon 7-12 BN 7-12
3aneuéHHeblii nococb MOLLHOGTH
~ RSN S
K. nosbiwenHoit  5-10 7 24 - 1 36 LLIHMLEnn no-ramMOyprokH (4 wwr.)
MOLLIHOCTH
_ - - K. nosbiweHHo!  4-9 &+ 9 1.3 M 7 36
HeoriHana k. Wok 5-10 6 24 - 1 36 MOLLHOGTH
Konpopra Wok  7-12 &5+ 8 24  <>- 1 58 Konpopra Wok 49 &5+ 9 13 &5+ 7 36
Monntocku CranpaptHas k. 510  &5-% 9 13 &% 8 47
K. noBbilweHHoi  5-7 &S 9 57 3aMOpPOXKEHHBIE OBOLLIM**
MOLLIHOCTH
— K. nosbilweHHon 7-12 x99 7-12
Kondopka Wok  4-6 9 46 MOLLIHOCTH
CraHpaptHaa k. 10-12 =R 9 1012 Kongopka Wok  5-10 < _x 9 510
Msaco CrangaptHaa k. 1217 &%5-* 9 1217
Y1uHana rpyaka (1 wr.) Muuua (anametp 20 cm)
CraHpapTHas K.  6-8 S, * 6-8 Kongpopra Wok  4-8 = 1 48
K. nosuiwennoin  9-11 S % 7 911 K. noBbiwenHoit 1620 <5~ 1  16-20
MOLLIHOCTH MOLLIHOCTH
Kondopra Wok 68 S+ 5 68 CravpaptHas k. 2025 <&5- 1 2025
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Bniono O6iee dtan 1 dtan 2
A tee gran orans OuucTka u yxopq
Kondopra BpeMA L3 O O O
npuro-
TOBRE-
HUA, OuucTKa
MHH
Koraa BapouHana naHenb OCTbIHET, NPOTPUTE €€ C NOMOLLbIO
ﬂeceprl ry6KV|, BOAbl U MblNa.
Pucosblit nyanHr** Kaxablt pa3 nocrne Mcnonb3oBaHWA NPOTPUTE NOBEPXHOCTb
CranpapTHaa k. 30-35 8 9-11 21-24 AeTanei ropenku nocre Toro, Kak oHa ocTbiHeT. Jaxe
H bW rpA3HEeHNA (npur BwKue n KThbl, Kannu
OKoHOMUYHasA K. 40-45 9 1214 2 2831 e6o € sarpAsue (npurope € npoay » Ka
>XUpa v T. N.) NpU NOBTOPHOM HarpeBaHUK 3aneKyTcA Ha
Kongopka Wok  35-40 7 113 2427 oBepXHOCTH, M NOTOM X ByAeT TPYAHO yAanHTb. UToBbi
LLlokonaa ¢ Monokom nnamMaA ropeno poBHO, HEOBXOAUMO COAEPIKaTb B YNCTOTE
OkoHomuuHasd k. 10-14 @ 1 10-14 BCE OTBEPCTUA N NPOPE3N FrOpEesiKu.
CranpaptHaa k. 1620 {r* 1 1620 OT nepelBWIKEHNA HEKOTOPLIX BUAOB NOCYAbl HAa peLleTKax
PpatiLlyackie BAnHUNKN (4 LT.) MOFyT OCTaBaTbCA MeTaNInYecKkue cneasbl.
K. nosbiweHHon 17-22 &S 7 1.3 &% 5 16-19 lFopenku 1 peweTkn creayet MbiTb BOAOW C MbIIOM C
MOLLIHOCTH MOMOLLbIO HEMETaNMYEeCKOM LLETKH.
_ A * _ £444¢ * -
KoHdopka Wok  8-13 —-* 7 13 ——* 4 710 BynbTe 0CTOPOXKHBLI NPY NPOMbBIBAHWM PELLETOK, HA KOTOPbIX
OeomHan k. Wok 9-14 &S+ 5 13 &+ 4 811 YyCTaHOBNEHbI Pe3UHOBbLIE NPoKnaaku. Mpoknaaku moryt
XneBHbIA nyanHT cneTeTb, M TOrAa pelueTKa nouapanaeT BApPOYHYO MaHenb.
K. noBblieHHoi 2530 =~ 9 10-12 6 15-18 Bcerna nocyxa npotvpaiite AeTanu ropeniok U peLleTKHu.
MOLLIHOCTH Hanuuue Ha HWX Kanenb BOAbl UM BRaXHbIX yYaCTKOB B
Konpopka Wok 2328 & 9 810 15-18 Hauane npouecca HarpeBaH1A MOXXET NOBPEANUTbL dMallb.
CravpaptHaa k. 2732 =~ 9 10-12 17-20 [Mocne npombIBKM ¥ BbITUPaHUA AeTanei ropenok yéeanTech B
- * TOM, UYTO KPbILUKM NPaBUIIbHO YCTAHOBMEHBI Ha pacceKaTensx.
McnaHckuit nyanHr ' p p y p
- " o
K. noBbiwexHoi 3-8 et 5 38 BHumaHue!: -[Ina ouncTtkn npubopa He cHUMaKTe
MOLLIHOCTH anemMeHThl ynpasnenusa. MNpoHukwas B npubop Bnara
CranpaptHasa k. 813 * 5 813 MO>KeT NoBpeAuTs Npueop.
KoHndopka Wok 3-8 * 2 38 - He ucnonbayitite napoounctutenu. 3to Moxket
Cao6Hbiit nupor (Ha BoaaHo Bae) NOBPEAUTL BApOUHYtO MaHeNb.
K. noBblleHHOW 35-40 9 3540 - Ecnu Ha BapouHOl NaHenu nmeeTcA CTEKNAHHAA UK
MOLLIHOCTH antoMUHWeBanA NOBEPXHOCTb, HE MONb3yHTECH ANA
Kongopka Wok 4045 9 4045 OYUCTKM €€ CTBIKOB C MeTaslIoM HOXKaMu, CKpeBKamMu U
APYrMMU NOoAOBHBIMU MHCTPYMEHTaMM.
Crannapran k. 4550 9 4550 Py Py
CoBeTbl N0 NpPUroToBNEHUIo 6nioAa Yxon
HnA npurotoBneHnAa KPEMOBLIX CynoB 1 6060BbLIX Ecnu Ha BapouHylo naHenb NPoOfiMNach KakafA-To XMAKOCTb,
ncnonbsyite ckoposapky. Bpemna npurotosnexus cpasy BbITpUTE ee. TakuM 06pazomM MOXKHO u3berkatb
3HauuTeNnbHO yMeHbLaetcd. [pu ncnonbaosaHum npuIMNaHua OCTaTKOB MULLUK U BNOCEACTBUU COKOHOMMUTL
CKOpOBapK#u Cne.uyme YKaszaHnam usrotosutend. yCUNMA MO OYUCTKE MaHesnu.
3arpysuTte BCe UHFPEAWEHTLI B CAMOM Hauvane.
M3-3a BbICOKUX TeMnepaTyp, KOTOPbLIM noABepraeTca
Mpwu npurotoBnennn kaptodena n puca Bceraa ropenka KOHGOPKKU ANA CKOBOPOALI BOK U AeTanu u3
3aKpblBanWTe NOCYAy KpbIWKOW. OTO no3BonAeT Hep>kaBetollen cTanu (paboyan NOBEPXHOCTb BAPOUYHOM
3HAUYUTENBHO YMEHbBLUWTE BPEMA NPUTrOTOBEHUA. naHenu, 30Ha BOKPYr ra3oBblX KOHGOPOK U T. A.), UX UBET
Mpexxae yem Bbl 3arpy3anTe MaKapoHbl, PUC UK MOXKeT U3MeHATbCA. DTo HopmanbHo. MNocne kaxaoro
KapTodenb, BoAa AOMKHA 3aKuneTb. 3atemM MCNoNb30BaHUA NPOTPUTE BTU MECTA MOKLUUM CPEACTBOM
OoTperynupynTe cTyneHb HarpeBa KOHbOpPKK AnA AN OYUCTKU HEPIKABEIOLLEN CTaNN.
MPOAOIHKEHNA BAPKY. PekomeHayeTcA perynapHo MCnonb3oBaTb MotoLLee
lMpu >kapke npoAykTOB cHayana pasorpeite macno. B CPeAcTBO, KOTOPOE MOXHO NPUOBPEcTH B HallEM
Hauasne NPOLEcca apku 06ecrneybTe NOCTOAHHYIO CepBUCHOM ueHTpe (apTukyn 311499).
Temnepartypy, npu Heo6X0AUMOCTU U3MEHUB CTYyMNEHb Buumanue!

HarpeBa. [1py NpUroToBNEHUN HECKONIbKUX NOPLUI
AOXXAUTeCb, Noka cHoBa ByaeT AOCTUTHYTA
TemMnepartypa npurotosneHus. PerynapHo
nepesopaynBanTe NPOAYKT.

Motowee cpeAcTBO ANnA OYUCTKHU HepHaBeIOLLleVI cTanun
Henb3A MCNOoNb30BaTb ANA MbiTbA y4YaCTKa Bapquoﬁ naHenu
BOKPYr pyyeKk ynpaBneHud. 310 MoXKeT npuBeCTU K
CTUpaHNKO CUMBONOB, HAHECEHHbIX C NTOMOLUbH

Ecnu Bbl rotoBute cynbl, KpemMoOBbI€ Cynbl, YeyeBunuy Tpaq)apeTHoﬁ neyaTtu.

UIn HYT, OQHOBPEMEHHO 3arpy3vTte BCe MHIrpeaAneHTbl B

oc Cpasy yaansiTe ¢ NOBEPXHOCTU BapOYHOW NaHeNn nonasLume
nocyay.

Ha Hee KMCble XXUAKOCTH (IMMOHHbBIA COK, YKCYC W T. Nn.).
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YcTtpaHeHUe Henonagok

MHoraa BosHUKawLWMe Henonaaku erko yCcTpaHuTb
CaMOCTOATENbHO. I'Iepen TEéM, KaK OépaTMTbCFl B CepBMCHbIﬁ
UEeHTP, O3HAKOMbTEeCb C AAHHBbIMU peKOMeHAaUunaMu:

Henonapgka

BoamoxHana npUuynuHa

PelwueHue

O6wwmit cboii anekTpocH-
cTeMBL.

HewvcnpasHblit npenoxpaHuTens.

MNpoBepbTe NpeaoxpaHUTENb Ha LLUMTKE NPEAOXPaHU-
Tenein n 3amMeHuTe ero B Cly4yae HeUCnpaBHOCTH.

CpaboTan aBTOMaTUYECKHI NpeaoxpaHUTeNb Unu
anddepeHumanbHbIi BbiKOYaTENb.

MNpoBepbTe, He cpaboTan M aBToMaTMHECKUiA Npeao-
XpaHutenb unu anddepeHumnanbHeli BuiKouaTenb Ha
aneKkTpoLluTe.

He pabotaet aBTOMaTHYE-
CKUIA NOJXKMT.

BOSMO)‘KHO, Mexay cBedyamMmun U ropenkamu Hakonu-
JINCb OCTaTKKN NPOAYKTOB WIIN MOKLLUKX CPeACTB.

npOCTpaHCTBO Mexay CBEYOoM U ropenKoﬁ AOMKHO
coaepxXatbCA B YUCTOTE.

lopenku Mokpble.

Hacyxo BbITpUTE KPbILLKK FOPEsoK.

Mnoxo ycTtaHOBNEHB! KPbILLKK FOPESIOK.

Y6enuntech, 4TO KPbILLKWA NMPaBUIbHO YCTAHOBNEHBI.

anéOp He3aseMneH, HenpaBuilbHO 3a3eMJIeEH UNn
3a3eMnAoLWni npoBOA HencnpaBeH.

Caaxkntechb ¢ KBaJ'IMCI)VILlVIpOBaHHbIM ONEKTPUKOM.

lMnamsa HepaBHOMepHOE.

Mnoxo YCTaHOBJ/E€HbI A€Tall1 TOPEsIOK.

I'IpaBMano YCTaHOBUTE KPbILLUKKX Ha COOTBETCTBYHO-
LLIne ropenkun.

OTBepCTHA ropenku 3arpAsHeHbI.

Ouuctute OTBEPCTUA FOPENKMW.

a3 He BLIXOAUT UNK BbIXO-
1T HepaBHOMEPHO.

Monaua rasa nepekpbiTa MPOMEXYTOUYHBIMU BEHTH-
nAMM.

OTKpoO#iTE NPOMEXKYTOUHBLIE BEHTUIIU, ECIIU OHU UMeE-
toTCA.

Ecnuv ras nogaertcsa us 66.J'IJ'IOHa, npoBepbTE, HE NMYCT
JIN OH.

CwmeHuTe rasoBblit 6annoH.

B KyXH€ NnaxHeT ra3om.

OTKpBIT KpaH KaKkoi-To KOHHOPKM.

3akpoiite KpaHbl KOHPOPOK.

[Mnoxo noacoeanHeH razoBbIi GansoH.

lMpoBepbTe, repMeTMUHO M NoAcCOeAMHEH BanoH.

BosmorxHo, nponcxoauT yTeuka rasa.

[Mepekpoiite rnaBHbIV ra3oBbIi BEHTUSIb, MPOBETPUTE
NoMeLLieH1e N CPOYHO CBAXKMTECH G KBaNMdULMPO-
BaHHbIM cneunanncTtom, MMeroLMM nNpaBo Ha nNpoBe-
AeHne NPoBEPKU U CePTUPUKALIUIO CUCTEM
rasocHab»eHusa. He ncnone3syite npnbop, noka He
ByneT npoBeaeHa NPoOBEPKa HaNIMUKUA YTEUKHM rasa us
CUCTeMbl ra30CHaBXeHMA MK camoro npubopa.

Cpasy nocne otnyckaHun
PY4YKHM Nnams Ha KOHpOPKe
racHer.

Pyuka He 6bina yaepr>kaHa B HOXKaTtoM COCTOAIHUK B
TeueHMe HY)XXHOro BPeMeHMU.

[Mocne 3a>kuraHnA NnamMeHn yaepyxuTe pyuKy B HaXKa-
TOM COCTOAIHUU B TEYEHUE eLLIe HECKOSIbKUX CEKYH.

OTBepcTHA ropenku 3arpAsHeHbI.

OumcTuTe OTBEPCTUA FOPESKH.
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CepBUCHbIN LEHTp YnakoBKa u otpabotaBLumMe Nnpuéopbl
Mpwn obpalueHnn B CEPBUCHbLIN LEHTP HEOOXOAUMO Ecnu Ha TaBnuuKke c xapaKTepucTMKamMum UMeeTcA CUMBON E,
coobwmnTb koA npubopa (E-Nr.) u ero 3aBoackoi Homep NPUMAEP)KUBANTECH CNEAYHOLUX MHCTPYKUMA.

(FD). Ota nHpopmauua HaxoanTcA B Tabnuuke ¢
XapaKTepucTUKamu, pacrnosioOXXEeHHON B HUXKHEN YacTu
BapOYHOW NaHenu, 1 Ha 3TUKETKE B PyKOBOACTBE MO I'IpaBManaﬂ YyTUNU3aLUA YNaKOBKM
aKcnnyarauuu.
YTunusupyite ynakoBky ¢ cobntoaeHmemM npaBuil

3afABKa Ha PEMOHT M KOHCYNbTauMWA NPU Henonagkax SKONOFMUECKON BE30NaCHOGCTH.

KoHTaKTHble AaHHble BCEX CTpaH Bbl HataéTte B

NPUNOXKEHHOM CAMCKE CEPBUCHBIX LEHTPOB. JaHHbll npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUMU

esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
Mono)xnuteck Ha KOMMNETEHTHOCTb U3roTOBUTENA. Toraa Bl ANEeKTPUUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npubopos (waste
MoKeTe ObiTb YyBEpeHbl, YTO PEMOHT ByZeT Npon3BeAEH electrical and electronic equipment - WEEE).
rpamMoOTHbIMM CNeunanucTaMmn U C UCMOoJSIb30BaHUEM
GUPMEHHbBIX 3aMacHbIX YacTen.

HaHHble HopMbI ONpeAenAloT AeHCTBYOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bossparta u
yTUnusauuu ctapbix npubopos.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO 06CNyMMBaHuUA Ynakoska AaHHOro npuéopa npouseeneHa u3
MUHUMaNbLHOro KosiMyecTsa MaTepuanos, He06Xo0AMMOro

ECJ‘IVI, BOMNPEKKU HaWnM oXXnaaHuam, AaHHbIN sneKTponpm’)op ana obecrneyeHna Haae)XHOM 3alUMUTLl BO BpemMaA
NOBPEXXAEH UK He OTBeYaeT NpeaAbABAAEeMbIM K HeMy TpaHcnopTupoBku. Bce aTn matepuanbl MoryT 6biThb
TpeboBaHWAM KayecTBa, NPOCUMM COOBLINUTL Ham 06 aToM NoBTOPHO NepepaboTaHbl, YTO COKpaLlaeT UX HeraTuBHOE
KaK MOXXHO ckopee. [apaHTua Ha AaHHLIA Nnpubop BIUAHME Ha OKpY>KatoLlyto cpeay. Bel moxeTe BHecTH cBOW
AelcTBUTENbHA TONLKO B Cllyyae, eciu B npubope He BKNaj B OXxpaHy nNnpuvpoAbl, eciu nocneayere cneayoLlm
NpoOu3BOAUIIOCH HUKAKMX UBMEHEHUIN U OH He coBeTaMm:

“crnonbL3oBancA HeHaanexawum obpasom.
BbIOPOCUTE yNaKOBKY B COOTBETCTBYIOLUNI KOHTEWHEP

YcnoBua rapaHTUitHOro o6cny>xMBaHuA AaHHOro npuéopa ANA MaTepUanos, NOANEKALUNX YTUANSALNM;

onpeaenalTCA NPeaCTaBUTENbLCTBOM Halleih KOMNaHuu B
cTpaHe, rae 6bina nponsseseHa nokynka. bonee noapo6Hyto
MHGOPMALMIO Bbl MOXKETE NONYYUTb B MarasmHax. Y1obsl €ro ABHO HeMPUTrOAHBIM ANA NCNOML30BAHNA; y3HANTE B

BOCMNONb30BATLCA rapaHTueil, Heo6Xx0aAMMO NPeabABUTL MECTHOM aAMUHMCTPAUNK, TAE HAXOANTCH MPUEMHEIN
TOProBuLIi YeK. NYHKT N0 c60py BTOPUYHOrO ChIpbA, M OTBE3UTE TyAa

cBoW npubop;

npexxae, 4Yem BbIBPOCUTL HEHY)KHBIW Npubop, caenaiTe

MpounssoauTens octaBndAeT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHUE

. He BblIMBaWTE UCNONb30BaHHOE pacTuTenbHoOe Macno B
U3MEHEHUMN.

pPaKOBUHY; BblNIeTe ero B 3aKpbiBAOLLYOCA EMKOCTb U
OTHeCcUTe B NPUEMHBIN MYHKT, a €CAn pAAOM C BalUUM
JOMOM TaKOro MyHKTa HeT, MOJIOXKNUTE EMKOCTb C
Mac/ioM B MYCOpPHbI KOHTellHep (OoTTyAa oHO nonaaeT
Ha KOHTPONIMPYEMYIO CBaJIKy; BO3MOXHO, 3TO He
NyYlWWit BapuaHT, HO TakUM 06paszoM MOXKHO n3berkaTb
3arpA3HeHUA BoAbl).
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